Lifenaxx® * Benutzerhandbuch
Meisterkoch LX-050

Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen, lesen Sie bitte die
Gebrauchsanweisung und die Sicherheitshinweise sorgfaltig durch.

Dieses Gerat ist nicht dafur bestimmt, durch Personen (einschliel3lich Kinder) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangels Erfahrung oder mangels Wissens benutzt zu werden, es sei denn, sie
werden durch eine fur ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt oder erhielten
von ihr Anweisungen, wie das Gerat zu benutzen ist. Kinder sollten beaufsichtigt
werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit diesem Gerat spielen.
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Bewahren Sie dieses Benutzerhandbuch zum spateren Nachschlagen oder zur
Weitergabe des Produkts sorgfaltig auf. Bewahren Sie auch das Originalzubehor fur
dieses Produkt auf. Im Garantiefall wenden Sie sich bitte an den Handler oder das
Geschaft, in dem Sie dieses Produkt gekauft haben.

Genielden Sie Ihr Produkt. * Teilen Sie Ihre Erfahrungen und Meinungen auf einem

der bekannten Internetportale mit.

Anderungen der technischen Daten ohne Vorankiindigung vorbehalten - bitte
vergewissern Sie sich, dass Sie die neueste Bedienungsanleitung verwenden, die

auf der Website des Herstellers verfugbar ist.
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Wichtige Hinweise zu Beginn

Symbole auf dem Gerat

Sicherheitshinweise . e Das Symbol zeigt an, dass

® Losen Sie diese : ) die so gekennzeichneten

Bedienungsanleitung sorgfaltig Materialien den GeSChmaqk

durch, bevor Sie das Gerat zum oder Geruch der Lebensmittel

ersten Mal benutzen. nicht verandern.

® Beachten Sie vor allem die ® Dieses Symbol warnt Sie

Sicherheitshinweise! davor, die heil3e Oberflache zu
berdhren.

® Das Gerat darf nur wie in dieser
Bedienungsanleitung beschrieben
betrieben werden.

. ® Dieses Symbol warnt Sie
® Bewahren Sie diese davor, heilten Dampf zu
Gebrauchsanweisung sorgfaltig o P
auf. beruhren.

® Wenn Sie das Gerat an eine
andere Person weitergeben,
geben Sie bitte auch diese
Bedienungsanleitung mit. Die
Bedienungsanleitung ist ein
wesentlicher Bestandteil des
Produktes.

GEFAHR eines elektrischen Schlages!

® Das Gerat darf niemals in der Nahe einer Badewanne, Dusche,
eines geflllten Waschbeckens 0.a. betrieben werden.
® Das Basisgerat, das Anschlusskabel und der Netzstecker durfen nicht in Wasser
oder andere FlUssigkeiten getaucht werden.
® Schutzen Sie das Basisgerat vor Feuchtigkeit, Tropf- und Spritzwasser.
® \Wenn FlUssigkeit in das Basisgerat gelangt ist, ziehen Sie sofort den Netzstecker
aus der Steckdose. Lassen Sie das Gerat Uberprufen, bevor Sie es wieder
benutzen.
® Bedienen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen.
® \Wenn das Gerat ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie sofort den Netzstecker. Nur
so konnen Sie sich vor einem Stromschlag durch Feuchtigkeit schitzen.
®Stecke den Netzstecker erst dann in eine Steckdose, wenn das Gerat komplett
montiert ist.
®SchlieRe den Netzstecker nur an eine ordnungsgemal installierte, leicht
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zugangliche Steckdose mit Schutzkontakten an, deren Spannung der Angabe auf
dem Typenschild entspricht. Die Steckdose muss auch nach dem Anschlie3en
weiterhin leicht zuganglich sein.

®Das Gerat ist auch nach dem Ausschalten nicht vollstandig vom Netz getrennt. Um
dies zu tun, musst du den Netzstecker ziehen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose:

- wenn eine Storung auftritt

- wenn Sie den Lifenaxx-Meisterkoch LX-050 nicht benutzen
- bevor Sie den Lifenaxx-Meisterkoch LX-050 montieren oder
demontieren

- vor der Reinigung des Lifenaxx-Meisterkochs LX-050

- wahrend eines Gewitters

® \Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es sichtbare Schaden am Gerat
oder am Anschlusskabel aufweist. #Um Gefahren zu vermeiden, nehmen
Sie keine Veranderungen am Gerat vor.

Vorsicht, heiRe Oberflache!

® Die Oberflachen des Gerats werden wahrend des Betriebs sehr heil3.
BerlUhren Sie die Dampfgareinsatze und den Deckel fur die
Dampfgareinsatze wahrend des Betriebs nur mit Ofenhandschuhen oder

Ofenhandschuhen.

LI

Hinweise zum sicheren Betrieb

® Hinweise zum sicheren Betrieb, Kinder durfen das Gerat nicht benutzen.

® Halten Sie das Gerat und sein Anschlusskabel aul3erhalb der Reichweite von
Kindern. ®Arbeiten Sie nicht langer als 2 Minuten bei den hochsten
Geschwindigkeitsstufen 8, 9 und 10. Wir empfehlen, eine Pause von 1 Minute
einzulegen, bevor Sie den Arbeitszyklus fortsetzen. ®Halten Sie den Stecker
trocken und vermeiden Sie das Verschutten von Wasser auf den Stecker®@Der
Behalter kann aufgrund der Restwarme nach dem Gebrauch noch heil3 sein. Achten
Sie darauf, sich nicht zu verbrennen.
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®Bei unsachgemaler Verwendung besteht Verletzungsgefahr. Befolgen Sie daher
unbedingt die Gebrauchsanweisung. ®Bitte Uberladen Sie den Behalter nicht, wenn
Sie mit hoher Geschwindigkeit arbeiten. Die Flussigkeitsmenge sollte weniger als 1
Liter betragen. ®Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es vom Stromnetz,
bevor Sie Zubehdrteile austauschen oder sich beweglichen Teilen nahern.
®\WARNUNG: Entfernen Sie den Deckel nicht, wahrend das Wasser kocht.
®\/ORSICHT: Positionieren Sie den Deckel so, dass der Dampf vom Griff
weggeleitet wird. ®VORSICHT: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie es vom Stander nehmen. ®Trennen Sie das Gerat
immer vom Stromnetz, wenn es unbeaufsichtigt bleibt und bevor Sie es
zusammenbauen, zerlegen oder reinigen. ®Dieses Gerat darf nicht von Kindern
benutzt werden. Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel aul3erhalb der Reichweite
von Kindern auf. ®Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt werden oder eine Einweisung in die sichere Verwendung des
Gerats erhalten haben und die damit verbundenen Gefahren verstehen. Die
Reinigung und Wartung durch den Benutzer darf nicht von Kindern durchgefuhrt
werden, es sei denn, sie sind mindestens 8 Jahre alt und werden beaufsichtigt.
Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel au3erhalb der Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren auf. ® Gerate konnen von Personen mit eingeschrankter korperlicher,
sensorischer oder geistiger Leistungsfahigkeit oder mangelnder Erfahrung und
Kenntnis verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder eine Einweisung in
die sichere Verwendung des Gerats erhalten haben und die damit verbundenen
Gefahren verstehen. ®Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.® Reinigung und
Benutzerwartung darfen nicht von Kindern durchgefluihrt werden.® Das Gerat ist bei
nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammenbau, dem Auseinandernehmen
oder Reinigen stets vom Netz zu trennen. Beachte, dass die ®Klingen des
Messereinsatzes sehr scharf sind: - Um Schnittwunden zu vermeiden, fasse die
Messer nie mit bloRen Handen an. - Um dich nicht an den sehr scharfen Messern zu
verletzen, verwende beim Spulen von Hand so klares Wasser, dass du den
Messereinsatz gut sehen kannst. - Achte beim Leeren des Mixbehalters darauf, die
Klingen des Messereinsatzes nicht zu berthren. - Achte beim Entnehmen und
Einsetzen des Messereinsatzes darauf, die Klingen ®Dieses Gerat ist nicht dafur
bestimmt, mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden nicht zu beruhren.

WARNUNG vor Sachschaden!

® VVerwenden Sie das Gerat nicht zum Zerkleinern von besonders harten
Lebensmitteln, wie z. B. Knochen oder Muskatnussen.

Verwendung von Fremdzubehor

Der Hinweis in der Betriebsanleitung, dass nur Originalzubehor verwendet werden
darf, ist zu beachten.
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Fremdzubehor, insbesondere solches, dass die Sicherheitsfunktionen des
Meisterkochs blockiert, gefahrdet Ihre Gesundheit und fuhrt automatisch zum
Erldschen der Betriebserlaubnis.

Daraus resultierende Folgeschaden (Sach-, Vermogens- oder Personenschaden)
gehen dann zu Lasten des Betreibers oder Besitzers.

Als Hersteller schliel3en wir in diesem Fall jegliche Haftung aus.

Disclaimer

® Technaxx Deutschland ist in keinem Fall haftbar/verantwortlich fur direkte, indirekte,
zufallige oder besondere Folgeschaden an Eigentum oder Leben, unsachgemale
Lagerung, die sich aus der Verwendung oder dem Missbrauch ihrer Produkte ergeben
oder damit verbunden sind.®Abhangig von der Umgebung, in der das Gerat
verwendet wird, konnen Fehlermeldungen auftreten.

Verletzungsgefahr durch Schneidwerkzeuge!

>

e Das Gerat darf unter keinen Umstanden ohne Mixbehalter betrieben werden.
®Niemals in das rotierende Messer greifen. Stecken Sie keine Loffel oder andere
Gegenstande in die rotierenden Teile. Halten Sie lange Haare oder lose Kleidung
von den rotierenden Teilen fern.

Gefahr fur Kinder!

>

e Das Verpackungsmaterial ist kein Spielzeug. Kinder durfen nicht mit
den Tuten spielen. Es besteht die Gefahr des Erstickens.

>

Brandgefahr

Stellen Sie das Gerat vor dem Einschalten auf eine ebene, stabile, trockene und
hitzebestandige Flache. Eine standige Uberwachung wahrend des Betriebs ist nicht
erforderlich, wohl aber eine regelmaliige Kontrolle. Dies gilt insbesondere, wenn
sehr lange Garzeiten eingestellt sind.

Verletzungsgefahr durch Verbrennungen

>

® \Wenn der Mixerbehalter heil} ist, 6ffnen Sie den Deckel nur langsam
und vorsichtig. Unmittelbar nach dem Purieren ist die Mischung im Mixbehalter noch
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in Bewegung und konnte herausspritzen, wenn der Deckel zu schnell gedffnet wird.
® \Warten Sie daher nach dem Purieren 10 Sekunden, bevor Sie den Deckel
offnen.® Transportieren Sie das Gerat nur, wenn es abgekuhlt ist.® Warten Sie mit
der Reinigung, bis das Gerat abgekuhlt ist.

Verletzungsgefahr durch Verbriihen

® Offnen Sie den Deckel bei Dampfgaraufsatzen mdglichst nicht wahrend des
Garvorgangs, da sonst heiler Dampf entweicht. ® Achten Sie darauf, dass heiler
Dampf aus den Dampfoffnungen des Deckels des Dampfgaraufsatzes entweicht.
Decken Sie diese Offnungen niemals ab, da sich sonst der Dampf im Gerét stauen
und beim Offnen des Deckels plétzlich entweichen kénnte. ® Wenn Sie den Deckel
von Dampfaufsatzen o6ffnen wollen, heben Sie zunachst die von Ihnen abgewandte
Seite leicht an, damit der austretende Dampf von lhnen weg gerichtet ist.
Verwenden Sie Topflappen oder Handschuhe beim Offnen.

WARNUNG vor Sachschaden

® Stellen Sie das Gerat nur auf eine ebene, trockene, rutschfeste und wasserdichte
Unterlage, damit das Gerat nicht umfallen oder herunterrutschen kann. ® Stellen Sie
das Gerat nicht auf eine heilde Oberflache, z. B. eine Kochplatte. ® Verwenden Sie
den Mixbehalter immer mit aufgesetztem Deckel, da sonst Flussigkeit herausspritzen
kann. ® Bewegen Sie das Gerat nicht, solange sich noch Lebensmittel oder Teig im
Gerat befinden. ® Fillen Sie den Mixbehalter nicht zu voll, da sonst der Inhalt
herausgeschleudert werden kann. Uberlaufende Flissigkeit flieRt auf den Boden.
Stellen Sie das Gerat daher auf eine wasserfeste Unterlage. ® Achten Sie darauf,
dass sich beim Dampfgaren nie zu viel oder zu wenig Wasser im Gerat befindet. ®
Stellen Sie das Gerat nicht direkt unter einen Hangeschrank, da der Dampf nach oben
entweichen und den Schrank beschadigen konnte. ® Verwenden Sie zur
Dampferzeugung nur sauberes Trinkwasser. ® Lassen Sie das Gerat nicht ohne
Beflullung laufen, da sonst der Motor heil3 laufen und beschadigt werden kann. ®
Verwenden Sie nur Originalzubehor. ® Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel. ® Das Gerat ist mit rutschfesten Kunststoff-
Saugfullen ausgestattet. Da Mobel mit verschiedenen Kunststoffen beschichtet und
mit unterschiedlichen Pflegemitteln behandelt werden, kann nicht vodllig
ausgeschlossen werden, dass einige dieser Substanzen Bestandteile enthalten, die
die Kunststoff-SaugfluRe angreifen und aufweichen. Legen Sie gegebenenfalls eine
Antirutschmatte unter das Gerat.
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Produkt Details
Technische Spezifikationen

Spannung 220V-240V~, 50-60Hz

Leistung 1700W (Motor: 700W; Heizleistung: 1000W)
Geschwindigkeit 1-10 Speeds (60-7000 U/min)

Einstellbare Temperaturen: 37-180°C

Max. Wiegeleistung 50009

Einfullmenge 3| max. 3l max.

Netzwerk 2,4 GHz 802.11b/g/n

WLAN -Reichweite Max. 15m (freies Feld)

Abgestrahlte Ausgangsleistung max. | 100 mW

iOS 13.0 oder hoher; Android 12.0 oder

App ,Tuya Smart* hoher/EN, DE, FR, ES, IT, NL, SE, DK, NO,
Fl, CZ, PO (05-2025)

Gewicht 7,5kg

Abmessungen 45 x 24 x 35cm

WLAN-Standard: IEEE 802.11b/g/n
Frequenzband: 2,400 GHz - 2,4835 GHz
Sendeleistung nach WLAN-Standard:
802.11b: 16 = 1,5 dBm

802.11g: 15 = 1,5dBm

802.11n HT20/HT40: 14 &= 1,5 dBm

Verpackungsinhalt

Meisterkoch LifenaXX LX-050 Basisgerat, Mixbehalter mit: Messereinsatz,
Knethaken, Sautiermesser, Deckel fur Mixbehalter, Messbecher, Kocheinsatz,
Ruhraufsatz, Spatel, Dampfgaraufsatz, bestehend aus: Dampfgaraufsatz — tief,
Dampfgaraufsatz — flach, Deckel fur Dampfgaraufsatze, Bedienungsanleitung,
Reinigungsburste
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13

14

15/16
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Komponennten

1 Deckel Dampfgaraufsstz

2 Dampfgaraufsatz flach

3 Dampfgaraufsatz tief

4 Messbecher

5 Deckel Mixbehilter

6 Mixbehalter

7 Basisgerit

8 Spatel

9 Reinigungsbiirste

10 Kocheinsatz

11 Rihraufsatz

12 Multifunktionsklinge

13 Sautiermesser

14 Knethaken

15 Werkzeughalter

16 Dichtung Werkzeughalter
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Auspacken

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und entsorgen Sie diese ordnungsgemals.
Bevor Sie Ihr Gerat und das Zubehor in Betrieb nehmen, sollten Sie es grundlich
reinigen. Anweisungen dazu finden Sie im Abschnitt ,Reinigen®.

Wenn Sie das Gerat vollstandig ausgepackt und an einem geeigneten Ort aufgestellt
haben und gereinigt haben, kdnnen Sie es nun in Betrieb nehmen.

Aufstellung

Stellen Sie den Meisterkoch auf eine stabile, flache und ebene Oberflache.

Stellen Sie lhren Meisterkoch so auf, dass keine Warmequelle in der Nahe oder
direktes Sonnenlicht vorhanden ist. Spritzwasser auf dem Gerat kann einen
Kurzschluss verursachen.

Halten Sie fur eine gute Bellftung genugend Abstand zwischen den Seitenwanden
und lhrem Gerat. Lassen Sie mindestens 100 mm Abstand zwischen der Ruckseite
und den Seiten des Gerats und einer Wand.

VORSICHT!
Uberlaufende Flussigkeit flie3t auf die Arbeitsflache.
Stelle das Gerat deshalb auf eine wasserfeste Unterlage.

Werkzeughalter

Der Werkzeughalter (15) und die Gummidichtung mussen, sofern sie nicht bereits am
Boden des Behalters angebracht sind, ordnungsgemal} angebracht und befestigt
werden.

Nehmen Sie dazu das Messer ab und ergewissern Sie sich, dass die
Gummidichtung Uber der Unterseite der Kupplung angebracht ist, wie unten gezeigt
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Wenn die Gummidichtung nicht angebracht wird, kdnnen Flussigkeiten aus dem
Boden des Gefalles austreten.

Entfernen des Werkzeughalters:

Stellen Sie den Mixbehalter wie im Bild 3 gezeigt auf den Kopf. Legen Sie ein
Kiuchenhandtuch in den Mixbehalter, damit der Werkzeughalter keine Schaden beim
Aufprall verursacht. Drehen Sie die Kunststoffarretierung entgegen dem

Uhrzeigersinn (1/4 Umdrehung) von der Position @] auf E? Der Werkzeughalter
sollte jetzt nach unten fallen.

Einsetzen des Werkzeughalter:

HINWEIS:

Der Werkzeughalter kann nur in drei Positionen vollstandig in das Sechskantloch
eingefuihrt werden. Wenn sich die Antriebskupplung also nicht ganz in die Bohrung
einfuhren lasst, drehen Sie die Werkzeughalterung um eine Kerbe und setzen Sie sie
diesen erneut ein (Bild 1).

Halten Sie die Werkzeughalterung fest, stecken Sie diese durch die Offnung im
Mixbehalter. Drehen Sie das Gefald auf den Kopf, halten Sie den Werkzeughalter

dabei fest. Setzen Sie die Kunststoffarretierung mit dem Pfeil Richtung E? auf und

drehen diese im Uhrzeigersinn auf die Position @l Der Werkzeughalter ist nun
verriegelt.
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Messer installieren

Um einen der Einsatze, (Multifunktionsklinge, Knethaken oder Sautiermesser) zu
fixieren muss der Mixbehalter auf der Basis stehen.

WICHTIG: Seien Sie beim Umgang mit diesem Zubehor besonders vorsichtig, da
die Klingen sehr scharf sind und bei unsachgemafer Handhabung Verletzungen
verursachen konnen.

Gehen Sie wie folgt vor, um den Multifunktionsklinge zu installieren:
Halten Sie den Einsatz am oberen Teil fest

NICHT in die scharfen Kanten der Klinge greifen Verletzungsgefahr!

Setzen Sie die Multifunktionsklinge Uber die Werkzeughalterung achten Sie darauf,
dass die Laschen an der Werkzeughalterung mit den Schlitzen Abbildung 2 im Boden
ubereinstimmen, dricken Sie ihn fest nach unten und drehen Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn, bis er einrastet.

Ziehen Sie and der Multifunktionsklinge, um sicherzustellen, dass die Klinge sicher
eingerastet ist.

WICHTIG: Der Mixbehalter muss richtig auf der Basis sitzen, sonst lasst sich
die Klinge nicht installieren.
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Setzen Sie den Mixbehalter auf die Basis.

2. Fassen Sie den Klingeneinsatz oben an, drucken Sie ihn fest nach unten und
drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn. Ziehen Sie ihn dann nach oben heraus.

WICHTIG: Der Mixbehalter muss auf der Basis sitzen, sonst konnen Sie die Klinge
nicht entfernen.

Ruhraufsatz befestigen

Der Ruhraufsatz wird hauptsachlich zum Ruhren und Verquirlen von Lebensmitteln verwendet, z.B.
zum Herstellen von Eischnee.

WICHTIG: Verwenden Sie den Riihraufsatz nicht bei Geschwindigkeiten tiber der Stufe 4.
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Fuallen Sie keine festen Zutaten in den Behalter, wahrend das Gerat mit dem Ruhraufsatz arbeitet,
da der Ruhraufsatz verklemmt und beschadigt werden kann.

Um den Rihraufsatz anzubringen, muss die Multifunktionsklinge installiert sein. Fassen Sie den
Ruhraufsatz oben an.

Setzen Sie den Rihraufsatz auf die Multifunktionsklinge und driicken Sie den Rihraufsatz fest nach
unten, bis er horbar einrastet.

Um den Ruhraufsatz zu entfernen, ziehen Sie ihn gerade nach oben und heraus.
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Deckel verriegeln

Das Fassungsvermogen des Behalters ist auf einer Seite im Inneren des Behalters
angegeben.

Das maximale Fassungsvermogen zum Mixen und Erhitzen betragt 3 I.

Zum Anbringen des Deckels setzen Sie den Deckel auf die Oberseite des
Mixbehalters, dricken Sie den Deckel fest nach unten, so dass er flach auf dem
Gefallrand aufliegt, und drehen Sie dann den Deckel im Uhrzeigersinn, um ihn auf
dem Gefald zu verriegeln.

HINWEIS: Wenn der Deckel nicht richtig aufgesetzt und verriegelt ist, kann der
Meisterkoch nicht gestartet werden.

Zum Abnehmen des Deckels drlicken Sie beide Entriegelungstasten, drehen den
Deckel gegen den Uhrzeigersinn und heben dann den Deckel nach oben und ab.
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HINWEIS: Der Meisterkoch kann nicht gestartet werden, wenn der Topf nicht richtig
aufgesetzt und befestigt ist.

Messbecher

Der Messbecher verhindert nicht nur, dass Speisen und Flussigkeiten
austreten, er verfugt auch Skala im ml.
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Um den Messbecher am Deckel zu befestigen, setzen Sie den Messbecher in die
Offnung und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, um ihn zu verriegeln.

Zum Entfernen gegen den Uhrzeigersinn drehen und herausheben.

WICHTIG: Der Messbecher ist das einzige Element, das verwendet werden darf, um
die Offnung im Deckel verschliel3en.

Decken Sie die Offnung im Deckel des Behilters nicht mit anderen
Gegenstanden wie Handtuichern, Papier, Tassen, Geschirr usw. ab, da dies zu
Verletzungen oder Schaden am Gerat fuhren kann.

Spatel

Der Spatel wird verwendet, um die Lebensmittel und Flussigkeiten aus dem Inneren
des Mixbehalters zu entnehmen.

Verwenden Sie keine anderen Utensilien, da diese die Innenflache des Mixbehalters
beschadigen konnen.

Verwenden Sie den Spatel nur, wenn das Gerat ausgeschaltet ist und der Deckel
abgenommen wurde.

Das Griffende des Spatels kann zum Einhaken und Herausheben des Kocheinsatz
verwendet werden.
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Kocheinsatz

Der Kocheinsatz kann zum Kochen oder Dampfgaren eingesetzt werden.

Kochen mit dem Kocheinsatz:

Die eingefullte Wassermenge muss alle Lebensmittel im Kocheinsatz bedecken.
Prafen Sie den Garpunkt der Speisen regelmallig. Sie konnen das Programm Kochen
verwenden und die Temperaturen dem Gargut anpassen.

Dampfgaren mit dem Kocheinsatz:

Die Wassermenge sollte so gewahlt werden, dass das Gargut nicht mit dem Wasser
in Kontakt kommt, max. 1,2L Wasser einfullen. Sie konnen das Programm Kochen
oder besser das Programm Dampfgaren verwenden.

Dampfgarer

Der Dampfgaraufsatz wird zum Dampfen und Dunsten von Gemduse, Fisch und
anderen Lebensmitteln verwendet.
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Um den Dampfgarer aufzusetzen, muss der Deckel auf den Mixbehalter aufgesetzt
und verriegelt werden, der Messbecher muss entfernt werden. Der Dampfgarer wird
dann auf den Deckel des Gefalies aufgesetzt. Sie kdnnen je nach Bedarf entweder
nur den tiefen Dampfgaraufsatz oder beide Dampfgaraufsatze verwenden. Der flache
Dampfgaraufsatz kann nicht ohne den tiefen Dampfgaraufsatz verwendet werden.

Vergewissern Sie sich, dass der Dampfgarer ordnungsgemall mit dem
Dampfgardeckel abgedeckt ist, bevor Sie aufheizen und dampfen.

Hinweis:
Die Komponenten des Dampfgarers konnen nicht in einem Mikrowellenherd oder
in/an einem anderen elektrischen Gerat verwendet werden.

Beruhren Sie keine Teile des Dampfgarers auBer den Griffen, wenn er in Betrieb
ist, es besteht Verbrennungsgefahr.

Halten Sie einen ausreichenden Abstand zu den Dampfauslassoffnungen im
Deckel des Dampfgarers, um Verletzungen durch heiBen Dampf zu vermeiden.

Decken Sie die Offnungen im Deckel des Dampfgarers nicht ab und blockieren
Sie sie nicht, da der Dampf sonst einen anderen Weg zum Entweichen findet
und schwere Verletzungen oder Schaden an umliegenden Gegenstanden
verursachen kann:

Inbetriebnahme

HINWEIS: Wenn Sie den Meisterkoch LX-050 zum ersten Mal benutzen, kdbnnen
Sie einen elektrischen Geruch aus dem Motor wahrnehmen.

Nach einer gewissen Zeit der Benutzung wird dieser Geruch allmahlich
verschwinden.

Wichtiq:

LESEN Sie vor dem Gebrauch ALLE SICHERHEITS-Hinweise.
Wenn Sie die Hinweise zum sicheren Betrieb und zur Installation dieses Gerats
nicht lesen und verstehen, kann dies zu schweren Verletzungen fiihren.

21
Model: LX-050; Article No. 5267; 07/2025



Verbinden mit dem Internet

Sie konnen lhren ,Lifenaxx Meisterkoch LX-050“ jederzeit und ohne Einschrankungen
nutzen, auch ohne Internetverbindung. Die Verbindung mit dem Internet dient
lediglich dazu, die Anzahl der Rezepte auf lhrem Gerat zu erhdhen und sich in lhr
Kundenkonto einzuloggen.

So finden Sie Informationen Gber |hr

Wi-Fi-Netzwerk!

Falls Sie sich nicht sicher sind, welches Ihr Wi-Fi-Netzwerk oder das Passwort ist,
finden Sie hier einige Tipps, wo Sie die Informationen finden kénnen.

- Werfen Sie einen Blick auf die Ruckseite oder Unterseite lhres Routers. Dort finden
Sie in der Regel alle Informationen, die Sie bendtigen.

- Werfen Sie einen Blick in die Unterlagen, die Sie von lhrem Netzbetreiber erhalten
haben.

- Name des Wi-Fi-Netzwerks:

Dieser ist in der Regel unter ,Wi-Fi-Name*® oder ,SSID-Name* oder einer Kombination
aus beiden

,Wi-Fi-Name (SSID)“ angegeben. Danach folgt der Name.

Wenn Sie dies in der Liste von ,Lifenaxx Meisterkoch LX-050“ sehen, tippen Sie
darauf.

- Name des Passworts:

Dies steht normalerweise unter ,Name des Wi-Fi-Passworts“ oder ,Wi-Fi-Schlussel®.
In der Regel folgt in Klammern WPA, WPA2 oder ahnliches; dies ist die Art der
Verschlusselung.

Danach folgt das Passwort, in der Regel als Kombination aus Zahlen und Buchstaben
oder nur als Zahlen.

Ein/ Aus Schalter

Der Schalter befindet sich auf der Ruckseite des Gerats.
Mit diesem Schalter schalten Sie das Gerat ein oder aus.
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Informationen zu Lebensmitteln
Verschieden Lebensmittel haben je nach verwendeter Garmethode unterschiedliche
Garzeiten, oder Temperaturen, wir méchten ihnen hier einen kurzen Uberblick
geben. Auch haben zum Braten genutzte Speisedle maximale Temperaturen die
nicht Uberschritten werden sollten.

Speiseole
Bezeichnung max. Temp Verwendung
Leindl 110°C kalte Kiche
Sonnenblumendl | 110°C kalte Kiche
Kurbiskernol 120°C kalte Kiche
Traubenkernol 130°C kalte Kiiche
Erdnussol 130°C kalte Kuche
Disteldl 150°C kalte Kuche
Baumnussal 160°C kalte Kiche
Butter 175°C leichtes anbraten
Sesamol 177°C leichtes anbraten
Olivenol 130-180°C leichtes anbraten
Rapsol 130-180°C leichtes anbraten
Schweineschmalz | 120-200°C hohe Hitze
Butterschmalz 205°C hohe Hitze
Avocadool 260°C hohe Hitze

Mehle, lokale Bezeichnungen

Schweiz Osterreich | Deutschland | Mahlgrad Verwendungs-
Beispiele
Weizen Kuchen, Torten,
Weissmehl, Typ Feingeback,
400 o WeilRbrot, Kekse,
W480/glatt Type 405 40-56% Riihrteig, Miirbeteig,
Lebkuchen,
Brandteig
Weizen Hefegeback,
Weissmehl, Typ o Stollen, Brotchen,
550 wroo Type 550 64-71% | Pizza, WeiRbrot,
Murbeteig, Ruhrteig
Weizen Helle Brote,
Halbweissmehl, W960 Type 812 76—-79% Kuchen, herzhafte
Typ 720 Gebacke
Weizen Type 1050 Dunkle Brote,
_QEO
$1u(?gmehl, Typ W1600 Type 1200 82-85% Ruchbrot
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Weizen Vollkornbrote,
Vollkornmehl, W1800 Vollkornmehl 100% Vollkorngebacke
Typ 1900

Dinkel Kuchen, Torten,
Weissmehl o Feingeback, Kekse,

D700 Type 630 0-75% WeiBbrot Riihrteig,
Murbeteig,
Dinkel herzhafte Kuchen,
Ruchmenhl D1500 Type 1050 82-85% dunkle Dinkelbrote,
dunkle Mischbrote
\?qull;eolrnmehl Vollkornmehl Vollkornmehl 100% Dinkelvollkornbrote
Roggenmehl Type 610 0—-62% Roggenbrote, helle
hell, Typ 720 R500 Roggenbrote,
Type 815 69-72% ) egfu o

Roggenmehl Type 997 75-78% Dunkle

ﬁl;:glael, Typ R960 Type 1150 79-83% Roggenbrote
Roggen Roggen
Vollkornmehl, R2500 Vollkornmehl 100% Vollkornbrote

Typ 1900
Sous-Vide Gartabelle

Lebensmittel* Garstufe Temperatur Zeit ca.

Rehfilet ca. 2,5cm medium rare 52-55°C 40min

Rehfilet ca. 2,5cm medium 55-60°C 40min

Rehrtcken ca. 2,5cm medium 55-60°C 40min

Rehricken ca. 2,5cm | well done 60-65°C 40min
Wildschweinrtcken medium rare 52-55°C 50min
Wildschweinrtcken well done 60-65°C 50min

Rind ca.2,5cm raer 50-54°C 70min.

Rind ca.2,5cm medium rear 54-56°C 70min.

Rind ca.2,5cm medium 56-60°C 70min.

Rind ca.2,5cm well done 60-65°C 70min.

Huhn ca. 2,5cm medium rear 58°C 130min.

Huhn ca. 2,5cm medium 60-65°C 130min.

Huhn ca. 2,5cm well done 70°C 130min.

Ente ca. 2,5cm medium rear 58°C 150min.

Ente ca. 2,5cm medium 60-65°C 150min.

Ente ca. 2,5cm well done 70°C 150min.

Schwein ca. 2,5cm medium 60-65°C 60min

Schwein ca. 2,5cm well done 65-70°C 60min

Gruner Spargel durch 85°C 20min.

Mohren durch 85°C 60min
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*Beachten Sie das verschiedene Stlucke jeder Fleischart unterschiedliche Garzeiten
bendtigen konnen, z.B. Nackenfleisch kann in 60min. fertig sein, ein Filet wird meist
dicker geschnitten und bendtigt ca. 90min. Schinken bis zu 5Stunden.

Dampfgaren Richtwerte

Lebensmittel Menge Garzeit
Grine Bohnen ganz 500g 10min.
Blumenkohl 5009 15min.
Kartoffeln klein mit Schale 700g 15min.
Kohlrabi 1-2cm Stucke 5009 15min
Mohren in Scheiben 500g 12min.
Paprika ca. 1cm Scheiben 500g 10min.
Rosenkonhl 500g 12min.
Spargel 5009 18min
Apfel 5009 12min
Birnen 500g 10min.
Pflaumen entkernt halbiert 500g 12min
Hackfleisch (Klopse) 500g 15min.
Geflugel, Filet 1509 15min
Lachsfilet 300g 12min.
Forelle 250g 15min
Seelachs 200g 12min
Schongaren Richtwerte
Lebensmittel Gewicht | Information Temperatur | Garzeit
Braten vom  Rind/|800g In 1L Fleischbruhe 85°C 6 Std.
Schwein zubereiten
Gulasch Rind/ Schwein | 800g In 0,51 Fleischbruhe 85°C 4Std.
Gefligelgeschnetzeltes | 800g In 0,5L Bruhe 90°C 60min.
Gemuse 1000g In 1L Bruhe 90°C 2 Std.
Kompott (Obst) 1000g | 100ml Wasser, 3EL 80-90°C 2 Std.
Zucker
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Einschalten

Der TFT-Touchscreen schaltet sich ein und leuchtet mit dem Startbildschirm

Startseite =
Verlauf Meine Kochprogramme
Favoriten

0 Anzahl 0 Zahlen 1 5 Funktion

Manuelles Cloud Rezept Meine Rezepte

Kochen

660 Zahlen 0 Zahlen

Ay [ - a O

Startseite Grundfunktionen Cloud Rezept Skala Einrichten

Hinweis: Alle Funktionen funktionieren nur, wenn der Mixbehalter installiert und der
Deckel aufgesetzt und verriegelt ist. Ausgenommen sind die Wiegefunktion und die
Heizfunktion.

Wenn der Deckel nicht aufgesetzt ist, kann die Heizung gestartet werden, aber der
Motor kann erst dann arbeiten, wenn der Deckel aufgesetzt und verriegelt ist.

26
Model: LX-050; Article No. 5267; 07/2025



Display

1 Kochprogramme 2 | Meine Rezepte (Grundfunktionen)
3 Einstellungen 4 | Waage

5 Cloud Rezepte 6 | Grundfunktionen

7 Startseite 8 | Manuelles Kochen

9 Verlauf 10 | Meine Favoriten

11 | Cloud Rezepte 12 | Wi-Fi Signal

13 | App Verbindung 14 | Auswahlknopf

Wichtige Schaltflachen und Symbole

Schaltflache

Aktion

Durch Driucken auf die Pfeiltaste gehen Sie einen Schritt zurlck.

Das Rezept ist nicht in der Favoritenliste gespeichert. Einmal
antippen, und das Rezept wird der Favoritenliste hinzugefugt.

Das Rezept ist in der Favoritenliste gespeichert.
Einmal antippen, und das Rezept wird aus der Favoritenliste
geloscht.

Durch Drucken auf das Start Symbol wird das Programm gestartet.

Durch Driucken auf das Pause Symbol wird das Programm pausiert.

Durch Drucken auf das Stopp Symbol wird das Programm beendet.

Dieses Symbol zeigt den WI-FI-Status an.

ON0CO0 @ (-

Dieses Symbol zeigt an, das ein mobiles Gerat mit dem Meisterkoch
verbunden ist.

Startseite
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I_||_ Grundfunktionen, hier findest du die Ubersicht der voreingestellten
Programme
Cloud Rezepte hier findest du alle Online verfugbaren Rezepte

Waage

Einstellungen fur Sprache Wi-Fi usw.

Mit Wi-Fi verbinden

Sobald das Gerat hochgefahren ist, wird der Startbildschirm angezeigt und die
Meldung erscheint, die besagt ,Wi-Fi ist nicht verbunden, bitte gehen Sie zu den
Einstellungen (3), um Wi-Fi zu verbinden®.

WLAN ist nicht
verbunden, bitte

gehen Sie zu den

Einstellungen, um die

WLAN Verbindung zu

konfigurieren

Abbrechen Verbinden

Hinweis: Um den LifenaXX Meisterkoch LX-050 Uber die Telefon APP zu bedienen,
oder neue Onlinerezepte zu erwerben muss der LX-050 mit dem Wi-Fi verbunden
sein.

Wahlen Sie die Option ,Verbinden®, woraufhin die Liste der aktiven Wi-Fi-

Verbindungen angezeigt wird.
Wahlen Sie lhre aktive Wi-Fi-Verbindung aus und geben Sie |hr Passwort ein.
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Passwort eingeben  x

MIFI-7163

Hinweis: Wenn die Wi-Fi-Verbindung nicht in der Liste angezeigt wird, stellen Sie
sicher, dass es sich nicht um eine 5G-Verbindung oder ein Netzwerk mit WEP handelt,
da dies nicht unterstutzt wird.

Sobald Sie Ihr Gerat mit dem WI-FI verbunden haben, konnen Sie die verschiedenen
Seiten auf dem Display erkunden.

Cloud Rezepte

Cloud Rezept

47 4 Zahlen

Der Bereich ,Cloud-Rezepte” (11) befindet sich auf dem Startbildschirm oder in der
unteren Menuleiste (5) und zeigt die Liste der online verflugbaren Rezepte an. Bitte
beachten Sie das aktuelle Angebot aus neuen Online verflugbaren Rezepten.

1. Drucken Sie auf Cloud-Rezept. Sobald Sie die Cloud-Rezepte ausgewahlt haben,
werden die folgenden Kategorien angezeigt: Getranke, Basics, Desserts,
Hauptgerichte, Suppe, Vorspeisen und Solen.
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2. Drucken Sie auf eine der Kategorie Optionen, um mit dem Blattern durch die Cloud-
Rezepte zu beginnen.

Sobald Sie Ihre Kategorie ausgewahlt haben, erscheint eine Reihe von Uberschriften
uber den Rezepten. Sie konnen durch die verschiedenen Kategorien blattern oder
alternativ die Option ,alle” wahlen, um alle Rezepte auf einmal anzuzeigen.

3. Sobald Sie ein Rezept ausgewahlt haben, wird die Liste der bendtigten Zutaten
angezeigt und die Schritte, die flr die Zubereitung des Rezepts erforderlich sind.

4 Cloud Rezept = §

Alle Dessert Getrdnk Grundlegend Hauptspeisen Neueste Q
| Hihnersuppe L

™ Rundum 00:22:00

Leberkdse

 ® rundum 00:50:00

Startseite Grundfunktionen Cloud Rezept Skala Einrichten

Hinweis: In der oberen rechten Ecke des Menus ,Cloud-Rezepte” befindet sich eine
Suchleiste.

Druacken Sie darauf, um manuell Uber die Tastatur auf dem Touchscreen nach einem
Rezept zu suchen.

Hinweis: Nur wenn lhr Telefon mit dem LifenaXX Meisterkoch LX-050 verbunden ist,
wird die Zubereitungszeit auf dem Bildschirm angezeigt (siehe Abschnitt ,Meine App
verbinden®).

Hinweis: Die Zeit zum Laden der Cloud-Rezepte hangt von der Geschwindigkeit Ihrer
Internetverbindung ab.

Meine Favoriten

Meine
Favoriten

3 2atien
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Die Kachel ,Meine Favoriten® (10) befindet sich auf dem Startbildschirm und zeigt lhre
gespeicherten Lieblingsrezepte an.
Um ein Rezept zu ,Meine Favoriten® hinzuzufluigen, gehen Sie wie folgt vor:

1. Wahlen Sie ein Rezept aus und driicken Sie auf das Herz Symbol rechts Uber dem
Bild.

2. Das Rezept wird nun zur Seite ,Meine Favoriten“ hinzugefugt. Sie kdnnen nun auf
auf diese Rezepte zugreifen, die dort bequem gespeichert sind.

4. Um ein Rezept aus der Liste ,Meine Favoriten“ zu entfernen, dricken Sie auf dem
Startbildschirm auf die Option ,Meine Favoriten® (10) und dricken Sie auf das
herzformige Symbol neben dem Rezeptnamen. Das Rezept wird aus den Favoriten
entfernt.

Hinweis:
Eigene Rezepte konnen dieser Kategorie nicht hinzugefugt werden.

4 Meine Favoriten =
Alle Dessert Getrank Grundlegend Hauptspeisen Neuestel Q
.
%) Hiihnersuppe P
@ Rund um 00:22:00
Hiihnchenreis aus Hainan 4
(® Rundum 00:41:00
Ukrainischer Riibenborschtsch 4
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Verlauf

Verlauf

|

Der Bereich ,Verlauf’ (9) befindet sich auf dem Startbildschirm und zeigt die letzten
Rezepte an. Es wird die Uhrzeit und das Datum angezeigt, an dem das Rezept
genutzt wurde.

Um ein Rezept aus dem Verlauf zu entfernen, wischen Sie nach links, driicken Sie
das Symbol 7 um den Verlauf zu I6schen.

Um den gesamten Verlauf zu I16schen, driicken Sie auf das Symbol 7 in der oberen
rechten Ecke. Bestatigen Sie mit ja.

Kochprogramme

Unter Kochprogramme finden Sie voreingestellten Programme davon 2 Reinigungs-
Programme.

FuUr einige der Programme bendtigen Sie Zubehor, dieses ist im Zubehorprogramm
des Herstellers erhaltlich. Der Kartoffelschaler und die Schneideinsatzze zum
Schneiden und Raspeln von Gemuse sind nicht im Lieferumfang enthalten. Wir
entwickeln diese Programme weiter, um lhnen das Kochen so weit wie moglich zu
erleichtern.

Der Zugriff auf die Kochprogramme kann uber die Kachel Kochprogramme (1) oder
uber den Punkt Grundfunktionen (5) erfolgen.

Alle Programme verfugen Uber voreingestellte Werte, diese Werte konnen in
bestimmten Punkten angepasst werden. Alle Programme konnen pausiert oder
gestoppt werden.
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Die Programme im Uberblick

Temperatur

Geschwindigkeit

Zeit

S}I:/)rir;bcla; 'm Voreinstellung | Voreinstellung | Voreinstellung
piay Programm (einstellbarer (einstellbarer (einstellbarer
Bereich) Bereich) Bereich)
Waage i ) i
Kneten 0°C 3 2min
(keine) (1-3) (1S = 10min.)
Braten 130°C 1 7min.
(100-180°C) (1-2) (0-20min.)
Dampfaaren 100°C 0 20min.
P19 (90-100°) (keine) (0-60min.)
Sous-vide 60 Co 0 .6St'
(40-85°C) (keine) (1min.-max.)
Schongaren 90°C 0 2St.
(37-95°C) (0-2) (1Tmin—2h.)
Syc;?ongaren
Fermentieren 40 (z 0 .8St‘
(37-65°C) (keine) (1min.-max.)

Fermentieren
16/22
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é . ) 10 20Sek.
Zerkleinern (keine) (8-10) (5-30Sek.)
ggrkleinem
Piirieren 0°C 8 30Sek.
(0-80°C) (6-10) (5-180Sek)
ﬁT Smoothie 0°C 10 15Sek.
(keine) (8-10) (5-120Sek.)
ggjoothy
6 Reis kochen 100°C 1 30min.
(80-120°C) (1-3) (12-40min.)
FE?_S Kochen
® Reinigun 70°C 4 Smin.
gung (1-15min.)
Vor-Reinigung
Intensive 90°C 2 5min.
Intensiv Reinigung (70-90°C) (2-3) (3-7min.)
5€inigung
o> Gemise - 5 5min.
Kiichen Schneiden (keine) (keine) (1-10min.)
m§:_schine
Kartoffeln - 4 5min.
schalen (keine) (keine) (4-5min.)
34

Model: LX-050; Article No. 5267; 07/2025



Waage:

Die eingebaute Kichenwaage wiegt in Schritten von1g von 5g bis zu 5000g. Die
Waage ist einfach zu bedienen. Sie ist einsatzbereit, wenn kein Arbeitsgang lauft.

e Drucke die Taste WAAGE. Der Bildschirm zeigt die Wiegefunktion und 0 g an.

e Fuge Zutaten in den Mixbehalter. Im Bildschirm wird das Gewicht von 5g bis 5
Kilogramm in Gramm angezeigt.

e Wenn du eine weitere Zutat in den Mixbehalter gibst, wird das Gewicht in der
Anzeige addiert, sofern die Tara Taste nicht gedrickt wurde.

Um die Funktion zu verlassen, dricke die Pfeiltaste < oben links im Display.

Kneten:

Mit diesem Programm und dem Knethaken kdnnen Sie leichte und schwere Teige fur
Brot Pizza oder Kuchen zubereiten, Beachten Sie die maximalen Fullmengen.

Bagutte:

430ml Wasser

159 Hefe

750g Mehl (Type 550)
20g Salz

Warmes Wasser (37°C) und Hefe in den Mixbehalter geben und 2min. auf Stufe 1
rahren.

Mehl und Salz hinzufigen und 4 min. auf Stufe 3 ruhren.

Den Teig entnehmen, ca. 1 Std. gehen lassen, bis sich das Volumen verdoppelt, in 3
Teile in Baguette Form kneten und erneut 20min. gehen lassen.

Den Backofen auf 250°C Ober/Unterhitze vorheizen.

Die Baguettes mit Wasser und Mehl bestauben, auf mittlerer Schiene ca. 20min.
backen. Bei leicht gedffneter Ofentlr auskuhlen lassen.

Tipp: Stellen Sie einen Topf mit Wasser in den Backofen damit die Baguettes noch
knuspriger werden.
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Braten:

Braten
6/22

Mit hoher Hitze und einer kleinen Menge Ol kénnen Sie lhre Zutaten mit dieser
Kochfunktion anbraten, geeignet fur Gemuse oder Gulasch oder Fisch. Dieses
Programm wird ohne Messer betrieben. Bitte beachten Sie die Temperaturen fur
verschiedene Lebensmittel.

Dampfgaren:

G

Dampfgaren
9/22

Ermdglicht das Dampfen von Fleisch, Fisch und Gemuse. Vergewissern Sie sich,
dass das Dampfgarer Set korrekt sitzt, und dricken Sie Start, um zu beginnen.
Maximal 2 | Wasser einfullen.

Dampfgaren ist eine sehr gesunde Zubereitungsart, Nahrstoffe, Vitamine bleiben
weitgehend erhalten. Verwenden Sie die Gewlrze etwas sparsamer bei dieser
Zubereitungsart.

Lachsfilet mit Kartoffeln:
2 St. Lachsfilet ca. 250g ohne Haut
400g Kartoffeln

Die Kartoffeln schalen waschen und vierteln

Lachsfilet mit ein wenig Salz/Pfeffer wirzen

Alle Zutaten in den Dampfgarer geben, ein kleines St. Butter auf den Lachs geben.
700ml Wasser in den Mixbehalter geben, den Dampfgarer auf den Deckel setzen und
abdecken.

12-18 min. bei 120°C garen, prufen Sie ob die Zutaten den gewlnschten Garzustand
haben.

Abschmecken und servieren.

Dampfgaren mit dem Kocheinsatz:

Auch den Kocheinsatz konnen Sie zum Dampfgaren nutzen, fullen Sie dazu 500m|
Wasser in den Mixbehalter, setzen Sie den Kocheinsatz ein, legen die Zutaten in
denselben, und starten Sie das Programm.

Der Mixbehalter muss mit dem Deckel verriegelt werden, den Messbecher bitte
einsetzen.

Wenn der Garpunkt erreicht ist, kdbnnen Sie den Kocheinsatz mit dem Spatel
entnehmen.
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Sous-Vide:

Mit diesem Programm konnen Sie Lebensmittel langsam und schonen zubereiten, die
Lebensmittel mussen zuvor im Beutel vakuumiert werden. Stelle die Temperatur auf
die gewunschte Kerntemperatur ein, z.B. Rindersteak medium sollte eine
Kerntemperatur von 56-60°C haben. Bei einer Dicke von ca. 2,5cm sollte die Garzeit
ungefahr 70min. betragen.

Nach Ablauf des Programms kdnnen Sie den Beutel entnehmen und erhalten ein
zartes Steak, je nach persdnlichen Vorlieben kdnnen Sie das Steak in der Pfanne
oder auf dem Grill von beiden Seiten kurz anbraten, um ihm zusatzlich Réstaromen
zu verleihen.

Schongaren:

Mit diesem Programm kannst du Fleisch, Apfelmus und Eintopfe zubereiten, die
niedrigen Temperaturen in Kombination mit langen Garzeiten sorgen fur zartes
Fleisch und reichhaltige Aromen und erhalten Vitamine. Bei diesem Programm wird
immer in einer FlUssigkeit gegart, je nach Geschmack in Wein, Wasser Saft oder
Bruhe. Gewurze und weitere Lebensmittel fugen Sie nach eigenen Vorlieben hinzu.

Gulasch-Gemuse Eintopf

Ca. 4 Portionen

4009 Fleisch (Rind/ Schwein) in 2-3cm grof3e Stlcke schneiden
500g geputztes Gemuse in Mundgerechte Stlcke schneiden
750ml Fleischbruhe

500ml Gemusebrihe

Das Fleisch nach eigenen Vorlieben wuirzen, das Sautiermesser oder den
Messereinsatz montieren.

Das Fleisch mit der Fleischbruhe in den Mixbehalter geben, die Temperatur auf 85°C
stellen, die Zeit auf 2 Std. einstellen.

Nach Ablauf des Programms das Gemuse mit der Gemusebrihe dazu geben und bei
90°C weitere 2 Std. garen.

Abschmecken und Servieren.

Je nach Zutaten muss die Menge der Flussigkeit erhoht oder verringert werden.
Achtung: wenn eine Geschwindigkeit zum Ruhren eigestellt ist, wird die Zeit auf max.
60 Min. reduziert.
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Fermentieren:

=]

Fermentieren . .
1022 Mit dem Programm Fermentieren (Joghurt) kannst du

Joghurt und st3-sauer eingelegtes Gemise wie z. B. Mixed Pickles herstellen”

Naturjoghurt:

120g Naturjoghurt

800ml Milch

35g Zucker

250ml Wasser

25ml Zitronensaft

1-2 EL Inulin (macht den Joghurt fester)

Naturjoghurt mit Vollmilch 30 Sek. auf Stufe 4 verrihren. Dann 7 Min. bei 37 °C
erwarmen, in 8 kleine Glaser flullen und mit hitzebestandiger Folie oder Deckeln
abdecken und in den Dampfgarer stellen.

Den Mixbehalter saubern, Wasser und Zitronensaft hineinfullen und den Dampfgarer
verschlossen aufsetzen.

Das Programm Fermentieren auswahlen auf 40-45°C und 8 Std einstellen.

Danach 2 Stunden im Kuhlschrank abkuhlen und servieren.

Zerkleinern:

%

Zerkleinern
= Zerkleinert alle Arten von Zutaten, von Fleisch, Fisch, Zwiebeln

Knoblauch, NUssen oder Krauter.

Die Zutaten in den Mixbehalter geben den Behalter verriegeln Start dricken oder die
gewunschte Zeit einstellen. Eventuell das Programm pausieren, die Zutaten mit dem
Spatel nach unten schieben. Danach den Deckel verriegeln und das Programm
fortfUhren.

a—

Mit dem Programm Purieren konnen Sie Suppen und Sausen zu einer
cremigen Masse, einem sogenannten Puree verarbeiten. Dieses Programm eignet
sich auch fur die Zubereitung von Baby-Nahrung.

Plrieren:
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Smoothy:

Mit dem Programm Smoothy stellen Sie Vitaminreiche Smoothies her.
Obst und Gemuse immer gewaschen, geschalt, entkernt in grobe Sticke in den
Mixbehalter geben.

Grundrezept:

2-3 Teile Obst oder Gemuse (z.B. Banane, Apfel, Orange, Mango, Ananas, Spinat,
Mangold, Rucola, Gurke)

1 Teil FlUussigkeit z.B. (Wasser, Kokoswasser, Milch, Pflanzenmilch, Fruchtsaft,
Buttermilch)

Reis kochen:

©

Reis Kochen

Mit dem Programm Reis kochen, konnen Sie Reis schonend Zubereiten,
beachten Sie die Garzeiten fur die verschiedenen Reissorten.

Je nach eigenen Vorlieben konnen Sie den Reis direkt im Mixbehalter oder im
Kocheinsatz garen, beachten Sie das der reis vollstandig mit Wasser bedeckt sein
sollte.

Vor-Reinigung:

@.

Vor-Reinigung . . . .
Reinigen: folgende Sie den Anweisungen auf dem Bildschirm und starten

Sie das Programm.

Offnen Sie den Mixbehélter, installieren Sie die Multifunktionsklinge, setzen Sie den
Ruhraufsatz auf.

Fullen Sie 500ml Wasser und 1-2 Tropfen Spulmittel hinzu. VerschlieRen Sie den
Mixbehalter und setzen Sie den Messbescher in den Deckel ein.

Mit Druck auf Start startet das Programm umgehend.

Sie kdnnen das Programm jederzeit pausieren oder anhalten, in diesem Programm
konnen Sie nur die Zeit nach lhren Winschen einstellen.
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Intensivreinigung:

Dieses Programm eignet sich, um angebrannte Speisereste vom Boden
des Mixbehalters zu entfernen. Entfernen Sie alle Speisereste aus dem Mixbehalter,
installieren Sie die Reinigungsbirste. Fullen Sie 500ml Wasser und geben 1-2
Tropfen Spulmittel hinzu. VerschlieRen Sie den Mixbehalter und setzen Sie den
Messbescher in den Deckel ein.

Mit Druck auf Start startet das Programm umgehend.

Sie kdnnen das Programm jederzeit pausieren oder anhalten, in diesem Programm
konnen Sie nur die Zeit nach lhren Wlnschen einstellen.

Manuelles Kochen:

AT

Der Bereich ,Manuelles-Kochen® (8) befindet sich auf dem Startbildschirm und
ermoglicht es Ihnen, Zeit, Geschwindigkeit, Temperatur und Heizleistung beim
Betrieb des Gerats manuell einzustellen. Unter diesem Menupunkt konnen Sie alle
Funktionen des LX-050 manuell einstellen und ihren Rezepten anpassen. Jede
Funktion kann gestoppt oder pausiert werden. Die praktische Wiegefunktion steht
ebenfalls zur Verfugung.

4 Manuelles Kochen
),
® i 8 h
00:00:00 -0+ -0+ =0 =+
Zeit Geschwindigkeit Temperatur Heizleistung

Skala
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Wie auf der Abbildung gezeigt konnen Sie die Zeit, die Geschwindigkeit und die
Temperatur Ihren Anforderungen anpassen.

Wenn Sie keine Zeit einstellen wird, wird die Zeit des laufenden Programms
hochgezahlt, nachdem Sie auf Start dricken. Wenn eine Zeit eingestellt wurde, wird
die Restlaufzeit angezeigt. Nach Ablauf der eingestellten Zeit endet das Programm.
Beachten Sie das Kombinationen von Geschwindigkeit, Temperatur und Zeit im
Wiederspruch stehen konnen, diese werden automatisch angepasst. Es erscheint
eine Meldung auf dem Display.

Zeit einstellen

Zeit
Stunde Minute Sekunde
10 58 58
11 59 59
12 0 0
Abbrechen OK

Das Display zeigt Stunden, Minuten und Sekunden an.

1. Durch drucken auf Zeit erscheint ein neues Fenster, hier konnen Sie die Zeit in
Sekunden, Minuten und Stunden einstellen.

2. Wenn Sie die Stunden auswahlen, erscheint auf dem Bildschirm ein
durchlaufendes Menu von 00-12, mit dem Sie die zum Kochen bendtigten Stunden
einstellen konnen. Um die gewunschte Zeit auszuwahlen, konnen Sie entweder den
Touchscreen oder den Drehknopf verwenden.

3. Drehen Sie das Einstellrad im Uhrzeigersinn, um nach unten zu blattern. Drehen
Sie das Rad gegen den Uhrzeigersinn, um wieder nach oben zu blattern.

4. Wenn Sie die gewlnschte Zeit ausgewahlt haben, dricken Sie die Taste "OK".
5. Wiederholen Sie den Vorgang fur Minuten und Sekunden.

Hinweis: Drucken Sie wahrend des Betriebs die e (Start-Taste) in der unteren
rechten Ecke des Gerats und das Gerat beginnt automatisch mit dem
Herunterzahlen, sofern eine Koch- oder Ruhr-funktion eingestellt wurde.
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Geschwindigkeit

Geschwindigkeit

Abbrechen OK

Uber das Display kdnnen Sie die Geschwindigkeit der Messer einstellen.

1. Drucken Sie die Option Geschwindigkeit, um die gewunschte Geschwindigkeit
auszuwahlen.

2. Wenn Sie die Geschwindigkeitsfunktion auswahlen, erscheint auf dem
Bildschirm ein Bildlaufmend von 0-10.

,0“ bedeutet niedrige, ,10“ bedeutet hohe Geschwindigkeit.

Damit konnen Sie die erforderliche Geschwindigkeit der Klingen einstellen.

Um die gewunschte Geschwindigkeit auszuwahlen, konnen Sie entweder den
Touchscreen oder den Drehknopf verwenden.

3. Drehen Sie den Drehknopf im Uhrzeigersinn, um nach unten zu blattern. Drehen
Sie das Rad gegen den Uhrzeigersinn, um wieder nach oben zu blattern.

4. Wenn Sie die gewunschte Geschwindigkeit ausgewahlt haben, dricken Sie die
Taste "OK".

Hinweis: Wenn Sie wahrend des Betriebs die (Start-Taste) e in der unteren
rechten Ecke des Gerats dricken, beginnt das Gerat automatisch mit dem
Programm.

FUr die Geschwindigkeitsstufen 1-4 kann eine Zeit vom max. 1 Stunde eingestellt
werden, fur die Geschwindigkeitsstufen 5-10 eine max. Zeit von 5 Minuten. Danach
muss das Gerat fur 20 Minuten abkiihlen, um eine Uberlastung zu vermeiden.

Beachten Sie die maximalen Geschwindigkeitsangaben auf den Werkzeugen!
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Temperatur

£ Manuelles Kochen

® A d a
00:05:00 -5+ -3/7+ -0+

Zeit Geschwindigkeit Temperatur Heizleistung

Skala

Auf dem Display konnen Sie die Temperatur einstellen.

1. Drucken Sie die Option TEMPERATUR, um die gewunschte Gartemperatur
auszuwahlen.

2. Wenn Sie die Temperaturfunktion wahlen, erscheint auf dem Bildschirm ein
Bildlaufmenu von 37-180°C.

Damit kdnnen Sie die gewunschte Temperatur zum Garen einstellen.

Zur Auswahl der gewlnschten Temperatur kdnnen Sie entweder den Touchscreen
oder den Drehknopf verwenden.

Drehen Sie den Drehknopf im Uhrzeigersinn, um nach unten zu blattern. Drehen Sie
das Rad gegen den Uhrzeigersinn, um wieder nach oben zu blattern.

Wenn Sie die gewunschte Temperatur ausgewahlt haben, driicken Sie die Taste
"OK".

Hinweis: Drucken Sie wahrend des Betriebs die Taste in der unteren rechten
Ecke des Gerats, damit das Gerat automatisch mit dem Countdown beginnt.

Hinweis: Das Temperatursymbol wechselt von Grau zu Blau, wenn das Gerat die
eingestellte Temperatur erreicht hat.

Heizleistung

Uber das Display kénnen Sie die Heizleistung des Gerats einstellen, Jedes Level
kann die maximale Temperatur von 180°C erreichen, wenn Sie die Heizleistung auf
1 stellen, wird die Temperatur langsam auf 180°C erhoht, bei Heizleistung 10 wird mit
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maximaler Leistung so schnell wie moglich die eingestellte Temperatur erreicht. Mit
der Einstellung der Heizleistung kdnnen Sie festlegen, ob Sie die Zutaten schonend
oder sehr schnell erhitzen mochten.

1. Dricken Sie die Option Heizleistung, um die gewunschte Heizleistung
auszuwahlen.

2. Wenn Sie die Funktion dricken, wird auf dem Bildschirm ein Scroll-Menu von 0 bis
10 angezeigt. ,,0” steht fur niedrig und ,10” fir hoch. So kdnnen Sie die fur das Kochen
erforderliche Heizleistung einstellen. Um die gewunschte Heizleistung auszuwahlen,
konnen Sie entweder den Touchscreen oder den Drehknopf verwenden.

3. Um den Drehknopf zu verwenden, drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, um in der Liste
nach unten zu scrollen. Drehen Sie den Drehknopf gegen den Uhrzeigersinn, um in
der Liste nach oben zu scrollen.

4. Wenn Sie die gewunschte Heizleistung ausgewahlt haben, dricken Sie die Option
,OK".

Hinweis: Driucken Sie wahrend des Betriebs die Taste e in der unteren rechten
Ecke des Gerats, damit das Gerat automatisch mit dem Countdown beginnt.

Hinweis: Es wird empfohlen, beim Garen von fettigen Speisen eine niedrige
Heizleistung zu wahlen, um ein Anbrennen zu vermeiden.

Hinweis: Die Heizleistungsfunktion wird erst aktiviert, wenn die Temperatur
eingestellt ist.

Heizleistung

Abbrechen OK
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Hinweis:

Wenn Sie eine Temperatur Uber 90°C angewahlt haben wird die Geschwindigkeit,
sofern eingestellt automatisch auf Stufe 4 gedrosselt. Diese Regulierung dient dem
sicheren Betrieb und kann nicht vom Nutzer geandert werden.

Programme konnen durch Druck auf das Symbol ®angehalten werden, danach mit

dricken des Symbols e erneut gestartet werden. Durch Dricken des Symbols

0 kann das Programm beendet werden es erscheint ein neues Fenster zur
Bestatigung des Vorgangs, dieses muss mit Ja bestatigt werden.

Sind Sie sicher, dass

Sie das Programm

beenden wollen?

Meine Rezepte

Meine Rezepte

O Zahlen

Die Kachel ,Meine Rezepte” befindet sich auf dem Startbildschirm. Hier kdnnen Sie
eigene Rezepte erstellen und abspeichern und erneut zubereiten.
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4 Meine Rezepte

Meine eigenen Rezepte ' Neues Rezept erstellen

Meine Rezepte

iy

Neues Rezept erstellen

Unter diesem MenUpunkt kdnnen Sie eigene Rezepte erstellen, im ersten Schritt
werden Name, Zubereitungszeit usw. eingetragen, danach kénnen Sie ihre Zutaten
hinzufagen. Im letzten Schritt legen Sie die Reigenfolge fest, z.B. wie das Rezept
Schritt fur Schritt abgearbeitet werden soll.

Um lhre eigenen Rezepte zu erstellen, flhren Sie die folgenden Schritte aus:
1. Dricken Sie die Option ,Neues Rezept erstellen®, ein neues Fenster erscheint.

2. Geben Sie dort den Titel, die Zubereitungszeit, den Ersteller, das Zubehor, die
Portionsmenge und die Informationen zum Rezept nach Ihren Winschen ein.

3. Dricken Sie die Option ,+“ unter ,Zutaten®. Es erscheint ein Fenster, in das Sie
die Zutaten eingeben kénnen. Dricken Sie dann die Option ,Ja“, um die Zutaten zu
speichern. Wiederholen Sie diesen Vorgang, bis alle Zutaten hinzugefugt wurden.

4. Dricken Sie die Option ,Weiter® in der unteren rechten Ecke des Bildschirms, um
das Menu ,Schritt hinzufugen® aufzurufen.
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4 Neues Rezept erstellen

Den Titel ausfullen Zutaten
® 8 %0 1 +)
Datum (£ Erstellt von (£ Zubehér £ Portionen (£

Briefing fiir Rezepte...

5. Dricken Sie die Option ,+“ unter ,Schritt“. Es erscheint ein Fenster mit den
Optionen ,Zutat hinzufugen® und ,Aktion hinzufligen®. Drucken Sie auf ,Zutaten
hinzufugen®. Es erscheint ein Eingabefeld. Drucken Sie auf das Eingabefeld,
woraufhin ein Fenster erscheint. Geben Sie in diesem Fenster die Zutaten ein und
dricken Sie dann auf ,Ja“ um die Zutaten zu speichern. Dricken Sie auf ,Aktion
hinzufugen®. Sie konnen Zeit, Geschwindigkeit, Temperatur und Heizleistung nach
Belieben einstellen. Wiederholen Sie diesen Vorgang fur alle Schritte.

4 Schritt hinzufligen

TIPP: Sie konnen diese Elemente ausfiillen, z. B. E Men éj T
ge 9] Einheiten
Name der Zutaten @ Bemerkungen
Schritt
Schritt1
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4 Schritt hinzufiigen
Ndallne uel Lutalenl |;=?I DEIIIUIRUIIUCII

Schritt
Schritt1

Bitte geben Sie zum Kochen 500g Wasser und 4 Eier in den mix behaiter

Schritt2

O e § &
01:0000 -1+ =-100+ -10+

Zeit Geschwindigkeit Temperatur Power

Hinweis: Wir empfehlen lhnen, die Zutaten im Schritt 1 hinzuzufugen.

Hinweis: Das Hinzufligen von Zutaten und das Hinzufligen von Aktionen sind
unabhangige Schritte. Sie mussen die Zutaten in einem Schritt eingeben und in einem
anderen Schritt Geschwindigkeit, Temperatur, Zeit und Heizleistung einstellen.

6. Drucken Sie die Option ,Speichern®, um das Rezept zu speichern. Anschliel3end
finden Sie das Rezept unter der Option ,Meine eigenen Rezepte”.

Hinweis: Bevor Sie das Rezept speichern, mussen Sie einen Titel fur das Rezept
eingeben, da Sie das Rezept sonst nicht speichern kdnnen.

Hinweis: Drucken Sie die Option ,Zuruck® unten links auf dem Bildschirm, um zur
vorherigen Seite zu gelangen.

Hinweis: Dricken Sie die Option ,Loschen® unten rechts auf dem Bildschirm, um alle

eingegebenen Informationen und
Daten zu I6schen.

Meine Rezepte

Unter ,Eigene Rezepte” werden alle Rezepte gespeichert, die Sie unter ,Neue
Rezepte” erstellt und gespeichert haben.
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Dricken Sie auf ,Eigene Rezepte®, um alle gespeicherten Rezepte zu sehen,
dricken Sie auf eines davon, um es auszufuhren.

Drucken Sie die Option ,Ausfuhren®, zum Starten oder ,Bearbeiten®, um das Rezept
zu andern.

Um ein Rezept zu I6schen, wahlen Sie zuerst das zu I6schende Rezept aus, in der

oberen rechten Ecke des Bildschirms erschein ein Mulleimer Symbol @ , durch
dricken des Symbols wird das Rezept geloscht. Das Loschen von Rezepten muss in
einem neuen Fenster bestatigt werden.

4 Mein eigenes Rezept I

Halbgekochte Eier

2 B i Qoé’eog

Kreative Zeit Erstellt von Zubehir Person servi... —
o + ﬂ
=!Einflihrung ©“?H
Halbgekochte Eier + ﬁ\
o <

) Zutaten BQ
—
© Ei400un gﬁ 7—‘—([ ]
© Wasser 500g

Bearbeiten Ausfuhren

Einstellungen

Driicken Sie die Option ,Einrichten® % in der unteren rechten Ecke des
Touchscreens, um das Menu fur Einstellungen und Konfiguration aufzurufen.

Die Einstellungsoptionen werden wie folgt angezeigt:
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< Einstellung = §
Sprache >
Mit Wi-Fi verbinden >
Meine APP verlinken >
Ausgewahlt >
Standby Zeit >
Helligkeit >
Temperature Einheit >

. Il am —

Sprache

Der LX-050 wird in deutscher Sprache ausgeliefert unter dem Menupunkt Sprache
konnen Sie eine Sprache auswahlen. Durch Dricken der Option Sprache wird ein
neues Fenster geodffnet, markieren Sie die gewunschte Sprache und bestatigen Sie
mit ok.

Wahlen Sie eine Sp...

Chinesisch
Turkisch
Englisch
Daénisch
Griechisch
Deutsch
Spanisch
Francais

Italienisch

O
O
O
O
O
®
O
O
O
O

Pnleldi

Abbrechen
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Helligkeit

Das Display des LifenaXX Meisterkoch LX-050 kann in der Helligkeit angepasst
werden.

Helligkeit

7

Temperatur Einheit

Unter diesem Menupunkt konnen Sie die Temperatur von °C (Grad Celsius) auf °F
(Grad Fahrenheit) anpassen.

Hinweis: Die Standard-Temperatureinheit ist °C.

Temperatur Einheit
® <

O

Abbrechen
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Informationen zum Gerat

Unter diesem Punkt finden Sie Daten zum Softwarestand ihres Produkts.

Zurucksetzen

Diese Funktion stellt die Werkseinstellungen wieder her. Bitte beachten Sie die
folgenden Anweisungen:

Dricken Sie die Option ,Zurlicksetzen®. Es erscheint die Meldung ,Mdchten Sie
dieses Gerat zurucksetzen?“. Drucken Sie die Option ,Ja“, um den LifenaXX
Meisterkoch LX-050 zurlckzusetzen, oder ,Nein“, um den Vorgang abzubrechen.

Hinweis: Alle Daten auf diesem Gerat werden geloscht, selbst erstellte Rezepte

werden ebenfalls geldscht, verbundene Netzwerke oder Verbindungen zu anderen
Geraten werden ebenfalls auf Werkseinstellungen zurtickgesetzt.

Stand-by Zeit

Der Meisterkoch verfugt uber eine Einstellung der Stand-by Zeit. Hier konnen Sie eine
Zeit einstellen nach welcher sich das Display des LifenaXX LX-050 abschaltet. Die
automatische Abschaltung des Gerats beeinflusst die laufenden Programme nicht,
eine Abschaltung erfolgt nur, nachdem ein Programm beendet wurde.

Hinweis: Die Standard-Standby-Zeit ist auf 10 Minuten eingestellt.

Mit Wi-Fi verbinden

Zeigt die WI-FI-Netzwerkverbindung an, siehe Abschnitt ,Mit Wi-Fi verbinden® fur
Anweisungen zum Einrichten und Verbinden mit dem WI-FI.
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< Wifi = §

Mit Wi-Fi verbinden (¢

MIFI-7163 a =
ChinaNet-Al a =T
ChinaNet-cwDY a =
HP-Print-AE-FD =
HP-Print-65-LaserJet Pro MFP =
Tenda_4985C0 a =

Hinweis: Das Gerat unterstutzt keine 5G-Verbindung oder Netzwerke mit WEP-
Verschlusselung.

Meine APP verlinken

Die Tuya Steuerungs-App muss auf ein Smart-Gerat heruntergeladen werden, um
den Meisterkoch LX-050 fernsteuern zu konnen.
Die App bendtigt eine aktive WI-FI-Verbindung, um den Meisterkoch LX-050 zu

bedienen. Drucken Sie auf Einstellungen Durch Drucken der Option ,Meine APP
verlinken® erscheint ein QR-Code auf dem Display. Wenn Sie diesen mit der APP
Scannen, wird ihr LX-050 in der APP hinzugefugt.

4 Meine APP verlinken

Scannen Sie den QR Code mit der App
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Smart Gerat Verbindung trennen.

Um das derzeit mit dem Meisterkoch LX-050 verbundene Smart-Gerat zu entfernen,
fuhren Sie die folgenden Schritte aus:

1. Drucken Sie die Option ,Einstellungen® in der unteren rechten Ecke des
Touchscreens des Meisterkochs.

2. Drucken Sie die Option ,Meine App verbinden®, um das derzeit verbundene Smart-
Gerat anzuzeigen.

< Einstellung =
Sprache >
Mit Wi-Fi verbinden >
Meine APP verlinken >
Ausgewahlt >
Standby Zeit >
Helligkeit >
Temperature Einheit >

-~

3. Drlucken Sie die Option ,Gerat entfernen® unten auf dem Touchscreen des
Meisterkochs.

Hol dir die App

—>Tuya Smart aus dem Appstore oder Playstore herunterzuladen, suchen Sie nach ,,
Tuya Smart” oder scannen Sie den unten stehenden QR-Code.
[IOS 13.0 oder hoher; Android 12.0 oder hoher (05-2025)]
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S\

APP-Symbol i0OS Android

Registrieren
->Offnen Sie die Tuya Smart App auf lhrem Gerét.
—~>Konto registrieren.
1. ,Registrieren/Neues Konto erstellen” auswahlen, E-Mail-Adresse eingeben und
Kontrollkastchen ,Datenschutz und Nutzungs-bedingungen® aktivieren.
2. Klicken Sie auf ,Bestatigungscode senden®.
3. Bestatigungscode aus lhrer E-Mail eingeben.
4. Geben Sie ein Kontokennwort ein.
5. ,Bestatigen”, um ein Konto zu erstellen und sich anzumelden.

- i

Register Enter verification
code

st Statwn o lwesicn o |

Verbinden lhres Smart-Gerats

Um den Meisterkoch LX-050 uber WI-FI mit der Steuerungs-App zu
verbinden, fuhren Sie die folgenden Schritte aus:

Offnen Sie die Steuerungs-App ,,Tuya Smart* auf lhrem Smart-Gerét

Geben Sie eine gultige E-Mail-Adresse oder Handynummer ein, um einen
Kontonamen zu erstellen, und klicken Sie auf die Option ,Bestatigungscode
anfordern®, damit ein Bestatigungscode an Ihre E-Mail-Adresse gesendet wird.
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Nachdem Sie sich bei Ihrem Konto angemeldet haben, klicken Sie auf die Option ,+
Gerat hinzufugen® oben rechts auf dem Startbildschirm der Steuerungsanwendung.
Sie werden dann zum nachsten Bildschirm mit weiteren Anweisungen weitergeleitet.

J)O

&

7. Drucken Sie die Option ,Scannen® in der oberen rechten Ecke der Steuerung.

12:14 4 - %53 0l D @D 86~

O

Kommen Sie und probi¢ () Gerét hinzufiigen
DIY-Startseite aus!
: G Szene erstellen

Alle Gerate 5 Scannen

3‘ Cooking Master

12:14 4 - 2R R @) g6e

(m ]

Tuya Smart erlauben, Bilder und
Videos aufzunehmen?

Bei Nutzung der App

Nur dieses Mal

Nicht zulassen
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Erlauben Sie der APP Bilder aufzunehmen

Dricken Sie die Option ,Einstellungen® in der unteren rechten Ecke des
Touchscreens des Meisterkoch LX-050. Dricken Sie dann auf ,Meine App
verbinden®, woraufhin ein QR-Code zum Scannen angezeigt wird.

4 Einstellung =
Sprache >
Mit Wi-Fi verbinden >
Meine APP verlinken >
Ausgewahlt >
Standby Zeit >
Helligkeit >
Temperature Einheit >

—

9. Nachdem Sie auf lnrem Smart-Gerat ,Manueller Scan“ ausgewahlt haben, halten
Sie Ihre Kamera

direkt uber den QR-Code auf dem Meisterkoch LX-050, damit dieser gescannt
werden kann.

10. Die App beginnt mit dem Hinzufugen des Gerats. Dies kann bis zu 2 Minuten
dauern. Nach Abschluss des Vorgangs erhalten Sie eine Benachrichtigung mit dem
Hinweis ,Erfolgreich hinzugefugt®.
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16:54 wl 7T 16:55 al T
X X Gerat hinzufligen

1 Gerat(e) erfolgreich hinzugeflgt

Gerat wird verbunden

Stellen Sie sicher, dass das Gerat

eingeschaltet ist.
LX-0560
Hinzufiigen erfolgr.

Fertigstellung

11. Sobald die Steuerungsanwendung vollstandig geladen ist, konnen Sie den
Meisterkoch uber Ihr Smart-Gerat steuern.

Hinweis: Es kann jeweils nur ein Smart-Gerat mit dem Meisterkoch LX-050
verbunden werden.

Hinweis: Der Meisterkoch LX-050 funktioniert nur Uber die Steuerungsanwendung,
wenn das Smart-Gerat und der Meisterkoch LX-050 mit dem gleichen WI-FI

verbunden sind.
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Erklarung der APP

15:55 al B 20
< LX-050 7

Meine
Favoriten

Manuelles
Kochen

Cloud
Kochrezept

Einfach
kochen

15

1 |Hier koénnen Sie ihren LX-050|6 |Kochprogramme
umbenennen

2 | Verlauf 7 | Startseite

3 | Manuelles Kochen 8 | Cloud Rezepte

4 | Kochprogramme 9 | Meine Favoriten

5 | Cloud Rezepte
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£ Meine APP verlinken

Virtuelle ID: eb6f98cf5aee9cefdec3pw
IP-Adresse: 192.168.3.49
Mac-Adresse . 00:25:92:23:b6:be

Empfohlene Geschwindigkeit und Kapazitat fur jedes
Zubehorteil

**Warnung: Montieren oder verwenden Sie den Knethaken
oder das Sautiermesser nicht mit dem Ruhraufsatz.

Bei Geschwindigkeiten der Stufen 5-10 wird die maximale
Zeit auf 5 Minuten automatisch angepasst. Bei
Geschwindigkeiten der Stufe 1-4 betragt die maximale Zeit 1
Stunde.

Name Abbildung | Funktion | Geschwindi Kapazitat Anwendungszeit
gkeit bei max. Drehzahl
. : 3L max,
Multlfu.nktlons S Zerkleinern 1-10 Lebensmittel Max. 5min
Klinge 1-2em
e Kneten von .
Knethaken RN Teigen 1-3 Max. 1000gr 3-20min.
‘k\;_ _ Y
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T
fl Schlagen
Rihreinsatz et von 1-4 Max. 3l Max. 30min.
R Eischnee
Ji(=T=)
Dampfgarer f Dampfen 0 2,3L max. 15-30min
: ~ ; Anbraten :
Sautiermesser %}%b Riihren 1-2 Max.3l 5-20min.

Reinigung

Alle Komponenten des Meisterkochs LX-050 kénnen in der Spiulmaschine gereinigt
werden, bitte beachten Sie die maximale Temperatur von 60°C nicht Uberschritten

wird.

Das Basisgerat mit einem leicht feuchten Tuch abwischen und danach
trockenreiben. Das Basisgerat darf keinesfalls in einer Spulmaschine gereinigt

werden.

Fehlercodes und Behebung

Fehlercode Beschreibung Maogliche Fehler Behebung
Deckel sitzt nicht | Setzen Sie den Deckel
korrekt auf dem korrekt auf den
EO1 Sicherheitsschalter Mixbehalter. Mixbehalter
am Deckel Mixbehalter sitzt Stellen Sie den
nicht korrekt in der | Mixbehalter korrekt in
Basis. die Basis
Stellen Sie den
Mixbehalter korrekt in
Der Mixbehalter sitz die Basis.
nicht korrekt in der Priufen Sie die
E02 Fehler Temperatur Basis. Kontakte am Boden
Sensor des Mixbehalter,
Der Temperatur sollten diese verbogen
Sensor ist defekt. oder gebrochen sein
bitte den Service
kontaktieren
Verringern Sie die
E03 Motor oder . Fullmenge zu grol3. Schlrjg::jrgingii die
Werkzeug blockiert Zutaten zu grof3 = . .
utaten in kleinere
Stucke
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Keine Zutaten im
Mixbehalter, Menge der Zutaten
EO4 Temperatur zu hoch Fullmenge zu erhohen
Garzgeei’?gg’lang Garzeit anpassen
Der LX-050 wurde
zu lange unter Stoppen Sie den
Motor Temperatur zu hoher Last Vorgang und lassen
EO5 h betrieben, z.B. Teig | Sie den LX-050 30min.
och )
kneten, oder abkuhlen
Zerkleinern auf
hoher Drehzahl
Das Getriebe
verfugt Uber
mehrere Stufen,
manchmal kann es Stoppen Sie den
EOQ7 Getriebefehler vorkommen das die | Vorgang und starten
Zahnrader in einer Sie erneut.
ungunstigen
Position stehen und
nicht einrasten
Wenn der Kontakt
zum Sensor beim .
Fehler am Motor Start nicht Schalten Sie den
EO8 T Hauptschalter aus und
emperatur Sensor | hergestellt werden )
. starten Sie erneut
kann, wird dieser
Fehler angezeigt
Wenn die
Temperatur im Reduzieren Sie die
Hohe Temperatur bei | Mixbehalter 90°C Temperatur oder
E11 hoher ubersteigt und die wahlen Sie eine
Geschwindigkeit Geschwindigkeit Geschwindigkeit unter
uber Stufe 4 Stufe 4
gewahlt wurde.
Derclj\/ll)iti)ehadlter Entnehmen Sie
E12 Gewichtsuberlastung wurde uber aas Zutaten aus dem
maximum von Mixbehailter.
4999¢g belastet
Support

Service-Telefonnummer fur technischen Support: 01805 012643 (14 Cent/Minute aus
dem deutschen Festnetz und 42 Cent/Minute aus Mobilfunknetzen). Kostenlose E-
Mail: support@technaxx.de

Die Support-Hotline ist montags bis freitags von 9 bis 13 Uhr und von 14 bis 17 Uhr
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erreichbar. Das aktuelle Handbuch finden Sie unter Technaxx.de

Konformitatserklarung

q

Technaxx Deutschland GmbH & Co. KG erklart hiermit, dass der
Funkanlagentyp LX-050 Prod. ID.:5267 der Richtlinie 2014/53/EU
entspricht. Der vollstandige Text der EU-Konformitatserklarung ist unter
folgender Internetadresse verfugbar: www.technaxx.de/reseller

Entsorgung

o
Yad

Entsorgung der Verpackung. Entsorgen Sie die Verpackung sortenrein.
Entsorgen Sie Pappe und Karton im Altpapier. Folien zur
Wertstoffsammlung.

Altgerat entsorgen (Gilt in der Europaischen Union und anderen
europaischen Landern mit getrennter Sammlung (Wertstoffsammlung))
Altgerate durfen nicht Uber den Hausmull entsorgt werden! Jeder
Verbraucher ist gesetzlich verpflichtet, Altgerate, die nicht mehr
verwendet werden konnen, getrennt vom Hausmull z.B. bei einer
Sammelstelle seiner Gemeinde, seines Kreises abzugeben oder
unentgeltlich im Handel abzugeben. So wird sichergestellt, dass die

Altgerate ordnungsgemald recycelt und negative Auswirkungen auf die Umwelt
vermieden werden. Aus diesem Grund sind Elektrogerate mit dem hier abgebildeten
Symbol gekennzeichnet

Hergestellt in China

Vertrieb durch:
Technaxx Deutschland GmbH & Co. KG
Konrad-Zuse-Ring 16-18,
61137 Schoneck, Germany

Meisterkoch LX-050
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