Lifenaxx® * Navod k obsluze
Mini zmrzlinovac LX-059

Pred prvnim pouzitim zafizeni si peclive precCtéte navod k pouziti a
bezpecnostni informace.

HOUSEHOLD ELECTRIC
ICE CREAM MACHINE

Toto zafizeni neni ur€Ceno pro pouziti osobami (vCetné déti) se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo nedostate¢nymi
zkuSenostmi a znalostmi, pokud na né nedohlizi osoba odpoveédna za
jejich bezpecnost nebo pouCeny o pouzivani zafizeni. Dohlizejte na déti,
aby si s timto zarizenim nehraly.

Tento uzivatelsky manual peclivé uschovejte pro budouci pouZziti nebo
vyménu vyrobku. Udélejte totéz s originalnim prisluSenstvim pro tento
vyrobek. Pokud je v zaruce, kontaktujte prodejce nebo obchod, kde jste
tento vyrobek zakoupili.

Uzijte si svulj vyrobek. * Podélte se o své zkusenosti a nazor na
jednom ze znanych internetovych portald.

Specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni - ujistéte se, ze
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Rady

® \/yrobek pouzivejte pouze k ucelum, ke kterym je uréen funkce®
Neposkozujte vyrobek. Nasledujici pfipady mohou poskodit produkt:
Nespravné napéti, nehody (v€etné kapalin nebo vihkosti), nespravné
pouziti nebo zneuziti vyrobku, vadna nebo nespravna instalace, probléemy
se sitovym napajenim vcetné SpiCek proudu nebo poskozeni bleskem |,
napadeni tim hmyzem, neopravnéné zasahy nebo upravy vyrobku jinymi
osobami nez autorizovanym servisnim personalem, vystaveni abnormainé
ziravym materialm, vkladani cizich predmétd do jednotky, pouzivana s
neschvalenym pfisluSenstvim.® Prectéte si a dodrzujte vSechna varovani
a opatreni v uzivatelské prirucce.

Bezpe€nostni pokyny

®Pred Cistéenim odpojte stroj od napajeni.

®Nikdy se nedotykejte vyrobku mokryma nebo vihkyma rukama.
®\/yrobek Ize provozovat pouze s napétim uvedenym na stitku.
®Neumistujte vyrobek na nestabilni povrch. Mohlo by dojit k poSkozeni
jednotky nebo ke zranéni osob. Jakékoli pfipevnéni by mélo byt provedeno
pouze v souladu s pokyny vyrobce nebo ziskané od vyrobce.

®Kabel je oplastény a izoluje proud. Na kabel nepokladejte zadné
pfedmeéty, mohlo by dojit ke ztraté ochranné funkce. Vyhnéte se
nadmérnému namahani kabelu, zejména u zasuvek a zastrcek.
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®Nevkladejte zadné predméty do otvoru jednotky, protoze nékterée jeji Casti
jsou pod napétim a kontakt s nimi muze zpusobit pozar nebo uraz
elektrickym proudem.

®Nepouzivejte tekuté Cistici prostfedky ani Cistici spreje. Vyrobek Ize Cistit
pouze vihkym hadfikem.

®Nepfripojujte zadna dalSi zarizeni, ktera nejsou doporucena vyrobcem.
®\/yrobek nepouzivejte na pfimém slunci nebo na mistech, kde muze
teplota dlouhodobé pfekrocit 50°C.

®Michadlo se muze béhem provozu rychle otacet. Nikdy se nedotykejte
michadla, kdyz je stroj v provozu.

®Pred CiStenim spotiebiCe nebo pfidavanim pfisad vypnéte stroj a pocCkejte,
dokud se michadlo zcela nezastavi

Varovani

®\/yrobek nerozebirejte, mohlo by dojit ke zkratu nebo poskozeni.
®Zivotnost baterie se postupn& pouzivanim sniZuje. ®Neupravuijte,
neopravujte ani neodstranujte bez odborného vedeni. ®K ({isténi
nepouzivejte korozivni nebo tékavé kapaliny. ®Zafizeni neupustte ani s
nim netfeste, mohlo by dojit k poskozeni vnitfnich obvodl nebo
mechanické soucasti. ®Udrzujte zafizeni mimo dosah malych déti.

Zreknuti se odpoveédnosti

® SpoleCnost Technaxx Deutschland nebude v ZzZadném pfipadé
odpovédna za jakékoli pfimé, nepfimé trestné, nahodné, zvlastni nasledné
nebezpedi pro majetek nebo Zivoty, nespravné skladovani vyrobku, at uz
vyplyva nebo souvisi s pouzitim nebo nespravnym pouzitim jejich produktu.

Vlastnosti

e Kompaktni velikost: Idealni pro malé kuchyné Vejde se téméf do
kazdé zasuvky nebo malého mrazaku.

e Rychla pfiprava: umoznuje pfipravit zmrzlinu béhem okamziku, C¢asto
za méné nez 30 minut.

e Jednoducha obsluha: Pro spusténi pripravy staci jediné tlacitko.
Zadné slozité nastaveni nebo programy.

e Chladici nadoba: Stroj je dodavan s kbelikem na led, takze zmrzlinu
pfipravite rychleji, bez dlouhého Cekani.

e PFizpusobitelna sladkost: Moznost ménit obsah cukru nebo sladidla
podle potfreby a vytvaret zdraveéjsi alternativy nebo alternativy bez
cukru.

e Snadné Cisténi: Snadno odnimatelné Casti Ize myt v my€ce nadobi
nebo je Ize jednoduse oCistit rucne.
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e Jednotlive porce: Moznost pfipravy malych porci nebo jednotlivych
kopeCku zmrzliny.

e Kreativni ingredience: Muzete pfidat vlastni pfichuté, kousky ovoce
nebo polevy, abyste vytvofrili obzvlasté kreativni variace zmrzliny.

Prehled produkti

) \L 1 Motor
2 Prahledny kryt
3 Kbelik na led
4 Prepinac
5 Michadlo
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Navod k pouziti
Poznamka: Tento typ stroje je vhodny pouze pro vyrobu zmrzliny nebo
brfeCky a neni vhodny pro pfipravu smoothies.

1. Pfed pouzitim otfete povrch stroje a kovovou vnitrni
nadobu na led vihkym hadfikem.
A. Absolutné nedovolte, aby se soucasti motoru | =
béhem cCisténi namocily nebo ponofily do vody. l
B. Pri CiSténi nepouzivejte nic, co by mohlo poskodit — p
kovovy vnitini hrnec. — — 4
2. Nadobu na led umistéte svisle do mrazniCky a
zmrazte ji pfi teploté pod -18°C po dobu min. 12-16
hodin, ¢im déle, tim Iépe.
3. Ingredience na zmrzlinu zchladte.
A. Bez zahfivani: Ingredience na zmrzlinu dejte pred —
pfipravou na 1-2 hodiny do lednice.
B. S ohfevem: Ingredience na zmrzlinu po pfipravé
dejte na 1-2 hodiny do lednice.
4. Po 1-2 hodinach chlazeni vyjméte pfisady na =
zmrzlinu a nalijte do nadoby. Rozmixujte nebo znovu
promichejte ruénim mixérem nebo blenderem po dobu
cca. 5-10 minut. | —— ¢

5. Smichané ingredience viozte do nadoby na led, ':?;3
kterou jste pravé vytahli z mrazaku (ingredience by o
nemély prekroCit rysku maxima nadoby na led, 200- '
250 ml).

6. Umistéte hlavu hlavni jednotky svisle na pruhledny
kryt a pevné ji zatlaCte (pozor na smér LR), poté
nainstalujte michadlo na hlavu hlavni jednotky. -
A. Vlozte odpovidajici napajeci kabel USB do portu
USB zafizeni a druhy konec kabelu USB pfipojte k &
napajecimu adaptéru USB.

7. Zarovnejte motorovou jednotku s nadobou na led.
Spodni strana michadla by méla byt vlozena do
stfedniho vybrani nadoby na led. Funkce zaklapnuti
motorové jednotky a nadoby na led se musi shodovat. Poté otocte
motorovou jednotkou proti sméru hodinovych rucicek, abyste zajistili viko
k nadobé na led.

8. Stisknéte tlacCitko napajeni pro michani po dobu 30 minut, aby byla
vyroba dokoncCena.
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Dulezité! Zmrzlinova¢ nema ¢asovac ani funkci automatického vypnuti,
takZe si hlidejte ¢as a nastavte si budik/odpocet.

Klasické recepty na zmrzlinu a kasi
Instrukce
Mnozstvi uvedené v kazdém receptu plati pro jednu davku stroje (celkové
doporucené mnozstvi je asi 200-250 ml)
Pred pouzitim stroje si pozorné precCtéte pokyny.
V receptech neni pouzito zahusStovadlo, které zjemnuje texturu zmrzliny,
pokud potrebujete zmrzlinu s tvrdSi texturou, viozte hotovou zmrzlinu na 10
- 20 minut pfed konzumaci do mrazici komory.
Tipy
Tipy pro vyrobu Uspés$né zmrzliny 1: Cim chladnéjsi je nadoba na led, tim
lepe.
-22°C. U chladniCek s mechanickym nastavovanim vypinacCe nastavte
na nejsilnéjSi chladici zafizeni.

e Pfed zmrazenim nadobu na led omyjte a otfete a ujistéte se, Ze je
povrch nadoby na led suchy.

o Ujistéte se, ze nadobu na led umistite nahoru a rovné do mrazici
komory vasSi mrazniCky. Snizeni frekvence otevirani a zavirani dveri
mrazniCky, aby bylo zajisténo dostateCné zmrazeni.

e Nadoba na led vyZaduje minimalné 12-16 hodin zmrazeni. Vice nez
24 hodin by bylo lepsi. Musi byt umistén na delSi dobu do mrazaku,
aby byl pfipraven k pouziti.

Tipy pro vyrobu uspésné zmrzliny 2: Vzorec musi byt vhodny.

e Ingredience pfipravujte presné podle vzorce v receptu a nepfidavejte
dalSi pfisady, jako je voda, jinak nemusi byt mozné zmrzlinu uspésné
vyrobit.

e Pro dosazeni lepSiho efektu dejte suroviny na dvé hodiny do lednice
(4 -8 °C).

e Mnozstvi ingredienci musi byt pokazdé 200-250 ml a nesmi byt
prekroCeno, jinak nemusi byt mozné zmrzlinu uspésné vyrobit.
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Recepty na zmrzlinu
Vanilkova zmrzlina

- |dobfe promichejte a nechte zcela

Pripravte si rychle chuthou zmrzlinu
rozplyvajici se v ustech z jednoduchych
surovin.

Ingredience:
Syrovy vajecny | MoucCkovy cukr - 25
Zloutek - 1 g
Cerstva smetana - | Vanilkovy extrakt - 2
150 ml kapky
Mléko - 50 ml
Zpusob vyroby:

1. Do misy nalijte zloutek, mouckovy cukr,
Cerstvou smetanu a miléko a dobre je
promichejte. Poté prelijte do hrnce na
mléko a na mirném ohni zahfivejte az do
varu (po tuto dobu za staleho michani), po
odstaveni z ohné pridejte vanilkovy extrakt,

vychladnout. (pfisné dodrzujte vzorec,
nepfidavejte vodu ani jiné tekutiny)

2. Pripravené suroviny vlozte na 1-2 hodiny
do chladici komory lednice, abyste urychilili
proces chlazeni.

3. Postupujte podle navodu, sestavte hlavni
stroj, vyndejte z lednice specialni kbelik na
led a suroviny, ihned nasypte suroviny do
kbeliku na led, zapnéte stroj a jen poCkejte,
az se stroj smés 15-20 minut promicha,
poté je zmrzlina hotova.
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Cokoladova zmrzlina

Textura je jemna a hladka

Ingredience:
Mléko - 50 ml Cokolada - 40 g
Syrovy vajecny | MoucCkovy cukr - 25
Zloutek - 1 g
Kakaovy prasek - 5|Cerstvd smetana -
g 120 ml
Zpusob vyroby:

1. Naldmanou €okoladu s mlékem zahrejte
v mikrovinné troubé na 30 sekund, aby se
rozpustila, dejte stranou vychladnouit.

2. Do smetany pridejte Zloutek, moucCkovy
cukr a kakaovy prasek a dobfe je
promichejte, nalijte do hrnce na mléko a
zahfivejte na mirném ohni az do varu
. (béhem této doby za stalého michani) a po
> zahrati nechte uplné vychladnout. (pfisné
dodrzujte vzorec, nepridavejte vodu ani jiné
tekutiny)

3. Umistéte vySe pfipravené suroviny na 1-
2 hodiny do chladici komory chladniCky, aby
se urychlil proces chlazeni.

4. Postupujte podle navodu, sestavte hlavni
stroj, vyndejte z lednice specialni kbelik na
led a suroviny, ihned nasypte suroviny do
kbeliku na led, zapnéte stroj a jen poCkejte,
az se stroj smés 15-20 minut promicha,
poté je zmrzlina hotova.
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Jahodova jogurtova zmrzlina

Pripravte si doma oblibenou jahodovou
zmrzlinu.

Ingredience:

VajeCny prasek - 12 | MoucCkovy cukr - 25
g g

Jahody - 30 g Mléko - 135 m|
Jogurt bily bez cukru - 45 g
Zpusob vyroby:

1. Jahody nakrajejte na kousky a vlozte je
do mixéru s vajeCnym  praskem,
mouckovym cukrem, jogurtem a mlékem a
dobre rozmixujte. (Neni potfeba voda)

2. Pro zvySeni uspésnosti vyroby zmrzliny
se doporucCuje umistit suroviny do chladici
komory chladnicky asi na 1 hodinu.

3. Postupujte podle navodu, sestavte hlavni
stroj, vyjméte specialni kbelik na led z
lednice, ihned nasypte suroviny do kbeliku
na led, zapnéte stroj a pocCkejte, az stroj
bude pracovat 15-20 minut, poté je zmrzlina
hotova.
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Mango zmrzlina

Chut manga je dokonale zachycena.

Ingredience:

Mango - 100 g Mouckovy cukr - 25
g

Cerstva smetana -|MIéko - 25 ml

100 ml

Zpusob vyroby:

1. Mango nakrajejte na kousky a dejte do

mixeru spolu s moucCkovym cukrem,

mlékem a Cerstvou smetanou a dobre

rozmixujte. (Neni potfeba voda)

2. Pro zvySeni uspésnosti vyroby zmrzliny

se doporucCuje umistit suroviny na cca 1

hodinu do chladici komory chladnicCky .

3. Postupuijte podle navodu, sestavte hlavni

stroj, vyjméte specialni kbelik na led z

lednice, okamzité nasypte ingredience do

kbeliku na led, zapnéte stroj a poCkejte, az

se zmrzlinovy stroj rozmixuje na 15-20

minut, pote je zmrzlina hotova.
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Borivkova jogurtova zmrzlina

Lehka kyselinka dodava zmrzliné ovocnou,
letni chut.

Ingredience:
Vareny vajeCny | MoucCkovy cukr - 25
Zloutek - 1 g
Bortivky - 30 g Cerstva smetana -
135 ml
Jogurt bily bez cukru - 45 g
Zpusob vyroby:

1. Do mixéru dejte borlvky, vajecny prasek,
mouckovy cukr, jogurt a smetanu a dobre
rozmixujte. (Neni potfeba voda)

2. Pro zvySeni uspésnosti vyroby zmrzliny
se doporucuje umistit rozmixované suroviny
do chladici komory chladniCky na cca 1
hodinu.

3. Postupujte podle navodu, sestavte hlavni
stroj, vyndejte z lednice specialni kbelik na
led, ihned nasypte suroviny do kbeliku na
led, zapnéte stroj a jen pocCkejte 15-20
minut, az stroj zaCne pracovat, poté je
zmrzlina hotova.
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Taro zmrzlina

Po ochutnani sladké

Ingredience:
Syrovy vajeCny | MoucCkovy cukr - 25
Zloutek - 1 g
Mléko - 40 ml Cerstva smetana -
120 ml
Taro - 30 g
Zpusob vyroby:

1. Taro nakrajime na kousky, spafime a
prfidame mléko, aby vzniklo pyre.

2. Do smetany pridejte zloutek a mouckovy
cukr a dobfe promichejte, nalijte do hrnce s
mlékem a zahfivejte na mirném ohni, dokud
se nevafi (béhem této doby za stalého
michani) a odstavte, aby uplné vychladl,

| | (dusledné dodrzujte vzorec, nepfidavejte

vodu ani jiné tekutiny)

3. Umistéte vySe pfipravené suroviny na 1-
2 hodiny do chladici komory chladnicky, aby
se urychlil proces chlazeni.

4. Postupujte podle navodu, sestavte hlavni
stroj, vyndejte z lednice specialni kbelik na
led a suroviny, ihned nasypte suroviny do
kbeliku na led, zapnéte stroj a jen poCkejte,
az se stroj 15-20 minut promicha, poté je
zmrzlina hotova.
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Cokoladova susenkova zmrzlina
Kfupava, v ustech se rozpoustéjici
cokoladova zmrzlina.

Ingredience:

Mléko - 50 ml Cokolada - 40 g
Syrovy vajecny | MouCkovy cukr - 25
Zloutek - 1 g

Cerstva smetana -|Kakaovy prasek - 5
120 ml g

Cokoladové susenky - 3x lehce nadrcené
(119)

Zpusob vyroby:

1. Rozdrcenou ¢okoladu s mlékem zahfejte
v mikrovinné troubé po dobu 30 sekund, aby
se rozpustila, a nechte stranou vychladnout.
2. Do smetany pfidejte zloutek, mouckovy
cukr a kakaovy prasek a dobfe je
promichejte, nalijte do hrnce na mléko a
zahfrivejte na mirném ohni az do varu
(béhem této doby za stalého michani) a po
zahrati nechte uplné vychladnout. (pfisné
dodrzujte vzorec, nepfidavejte vodu ani jiné
tekutiny)

3. Umistéte vySe pfipravené suroviny na 1-
2 hodiny do chladici komory chladnicky, aby
se urychlil proces chlazeni.

4. Postupujte podle ndvodu, sestavte hlavni
stroj, vyjméte specialni nadobu na led a
suroviny z lednice ihned nasypte do nadoby
na led. Zapnéte stroj a poCkejte, az se stroj
promicha po dobu 15-20 minut.

5. Otevrete hlavni stroj a posypte drcenymi
cokoladovymi suSenkami a zmrzlina je
pfipravena k vychutnani.
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Sladkeé recepty
Cola rozbredly

Nejjednodussi zazitek z chlazeni a zabavy

Ingredience:

Slazena cola - 250 ml

Zpusob vyroby:

Postupujte podle navodu, sestavte hlavni
stroj, vyndejte z lednice specialni kbelik na
led, ihned nalijte kolu do kbeliku na led,
zapnéte stroj a pocCkejte, az se stroj 10-20
minut promicha, pak je kolova kase hotova.

Vodni meloun rozbfedly

Chut melounu je dokonale obnovena.
Ingredience:

Meloun - 250 g

Zpusob vyroby:

1. Meloun oloupejte, nakrajejte na malé
kousky a udélejte stavu v odstaviovacdi
(nepotfebujete vodu)

2. Postupujte podle navodu, sestavte hlavni
stroj, vyjméte specialni kbelik na led z
lednice, okamzité nasypte ingredience do
kbeliku na led, zapnéte stroj a pocCkejte, az
se stroj rozmixuje na 10-15 minut, pak je
bfeCka vodniho melounu hotova.
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Svézi ananasovy meloun s mlékem

Pripravte si tradiCni rozbfedly napoj ze
stavy z melounu s mlékem z jednoduchych
ingredienci

Ingredience:

Duznina z melounu | MIéko - 50 ml

-200 g

Zpusob vyroby:
1. Cantaloupe oloupeme, nakrajime na
malé kousky a dame do odstavnovace s
mlékem, aby vznikla Stava.

— | 2. Postupujte podle navodu, sestavte hlavni
— | stroj, vyjméte specialni nadobu na led z
mrazici komory chladniCky, okamzité
nasypte ingredience do nadoby na led,
zapnéte stroj a poCkejte, az se stroj smisi po
dobu 10-15 minut, pak je rozbfedly napoj z
melounu s mlékem hotovy.

Cisténi

Poznamka: Pokud je zmrzlina mékka, vlozte nadobu na led na 15 minut
do mrazaku. Pokud je tvrda, poCkejte chvili pfi pokojové teploté kolem
20 °C.

Po pouziti oCistéte souc€asti vné motoru neutralnim Cisticim prostfedkem,
setrfete kapky vody z povrchu a pomoci hadfiku setfete skvrny na hlavni
jednotce.

Poznamka: Nedovolte, aby se motorova ¢ast béhem C¢isténi dostala do
kontaktu s vodou nebo byla ponofena do vody; pfi CiSténi nepouzivejte nic,
co by mohlo poskodit kovova vnitini nadoba.

Nejcastéjsi dotazy

Q1: Motor se neotaci
A1l.1: Zkontrolujte, zda je zastrCka napajeciho kabelu zasunuta do zasuvky.
A1.2 : Zkontrolujte, zda nedoslo k vypadku napajeni.

Q2: Michadlo se neotaci
A2.1: Zkontrolujte, zda neni zamrzly.
A2.2: Zkontrolujte, zda jsou motor a michadlo spravné pfipojeny.
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Technické specifikace

Kapacita 330 ml

Napajeni USB-C 5V / 2A

Spotieba energie 8W

Material Potravinarské PCTG + ABS

Hmotnost a rozméry |1 kg / (D) 16x (S) 16x (V) 26cm

1x vyrobnik zmrzliny (1x michadlo, 1x mrazici
Obsah baleni nadoba, 1x nastavec na michadlo), 1x USB
kabel, 1x Navod k obsluze

Podpora

Cislo servisniho telefonu technické podpory: 01805 012643* (14 centli/min
z pevné linky v Némecku a 42 centd/min z mobilnichsiti). E-Mail zdarma:
support@technaxx.de

*Podpora hotline je k dispozici od pondéli do patku od 9:00 do 13:00 & od
14:00 do 17:00.

V pfipadé anomalii a nehod se obratte na: gpsr@technaxx.de

Prohlaseni o shodé
Technaxx Deutschland GmbH & Co. KG timto prohlasuje, Ze
c € zarizeni typu LX-059 Prod. ID: 5314 je ve shodé se smérnici
2014/30/EU. Uplné znéni EU prohlaseni o shodé je k dispozici
na nasledujici internetové adrese: www.technaxx.de/reseller.

Likvidace
NS Likvidace baleni. Baleni zlikvidujte podle jeho druhu.

® Katon a lepenku do kontejneru s papirem. Foli
L 4 dorecyklovatelnych materiald.

Ya

Likvidace starého zafizeni (to se tyka Evropské unie a dalSich
evropskych zemi s tfidénym sbérem (sbérem recyklovatelnych
materialt). Staré zafizeni nesmite vyhazovat do domaciho
odpadu! Kazdy spotrebitel ma ze zakona povinnost vyhazovat
staré zafizeni, které jiZ nemuze byt déle pouzivano, oddélené
od domovniho odpadu napr. ve sbérné odpadu ve své obci nebo
oblasti. Toto zajiStuje radnou recyklaci starych zarizeni a vyhnuti
se negativnich nasledkd na Zivotni prostfedi. Z téchto duvodu
jsou elektricka zafrizeni oznaCena symbolem ukazanym zde.
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Vyrobeno v Ciné

Distributor:
Technaxx Deutschland GmbH & Co. KG
Konrad-Zuse-Ring 16-18,
61137 Schoneck, Némecko

Mini vyrobnik zmrzliny LX-059
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