Lifenaxx ©* Kayttoohje

Minijaatelokone LX-059

Ennen laitteen ensimmaista kayttokertaa Iue kayttdohjeet ja
turvallisuustiedot huolellisesti.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu henkiloiden (mukaan lukien lapset) kayttoon,
joilla on fyysisia, aistillisia tai henkisia rajoitteita, tai henkilGiden, joilla ei ole
kokemusta tai tietoa, kayttoon, ellei heidan turvallisuudestaan vastaava
henkilo valvo tai ole opastanut heita laitteen kaytossa. Lapsia on valvottava,
jotta varmistetaan, etteivat he leiki talla laitteella.

Sailyta tama kayttoohje huolellisesti myohempaa tarvetta tai tuotteen
jakamista varten. Tee samoin taman tuotteen alkuperaisille lisavarusteille.
Takuutapauksissa ota yhteytta jalleenmyyjaan tai liikkeeseen, josta ostit
taman tuotteen .

Nauti tuotteestasi. * Jaa kokemuksesi ja mielipiteesi jollakin
tunnetulla internet-portaalilla.

Tekniset tiedot voivat muuttua ilman erillista ilmoitusta - varmista, etta
kaytat valmistajan verkkosivustolla saatavilla olevaa uusinta kayttoopasta.
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Vihjeita

® Kayta tuotetta vain siihen tarkoitukseen, johon se on tarkoitettu toiminto®
Ala vahingoita tuotetta. Seuraavat tapaukset voivat vahingoittaa tuotetta:
Vaarin jannite, onnettomuudet (mukaan lukien neste tai kosteus), laitteen
vaarinkaytto tai vaarinkayttd tuote, viallinen tai virheellinen asennus,
verkkovirtaongelmat, mukaan lukien virtapiikit tai salama vaurioita,
tartuntoja hyonteiset, tuotteen peukalointi tai muokkaaminen muiden kuin
valtuutetun  huoltohenkiloston  toimesta henkilosto, altistuminen
epatavallisen syovyttaville aineille materiaalit, vieraiden esineiden
asettaminen sisaan yksikko, kaytetaan lisavarusteiden kanssa, joita ei ole
ensin hyvaksytty.® Lue ja noudata kaikkia kayttooppaassa olevia
varoituksia ja varotoimia.

Turvallisuusohjeet

®Irrota kone virtalahteesta ennen puhdistusta.

®Al3 koskaan kosketa tuotetta marilla tai kosteilla kasilla.

® Tuotetta saa kayttaa vain tarrassa mainitulla jannitteella.

®Al3 aseta tuotetta epévakaalle alustalle. Laite voi vaurioitua tai henkilot
voivat loukkaantua. Kaikki lisaosat tulee tehda ainoastaan valmistajan
ohjeiden mukaisesti tai hankkia valmistajalta.

®Kaapeli on suojattu ja eristda virran. Ala aseta kaapelin paalle mitdan
esineita, koska se voi aiheuttaa suojaustoiminnon menetyksen. Valta
kaapelin liiallista rasitusta, erityisesti pistorasioiden ja liittimien kohdalla.
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®Al3 tydnna mitdan esineitd laitteen aukkoihin, sillé joissakin paikoissa
kulkee virtaa ja kosketus voi aiheuttaa tulipalon tai sahkoiskun.

®Al3 kayta nestemaisid puhdistusaineita tai puhdistussuihkeita. Tuotetta
saa puhdistaa ainoastaan kostealla liinalla.

®Al4 kytke laitteeseen mitdan lisdlaitteita, joita valmistaja ei suosittele.
O®Ala kaytd tuotetta suorassa auringonvalossa tai paikoissa, joissa
lampatila voi ylittaa 50 °C pitkaan.

®Sekoitin voi pyoria nopeasti kaytdon aikana. Ald koskaan koske
sekoittimeen laitteen ollessa kaynnissa.

® Sammuta laite ja odota, kunnes sekoitin on pysahtynyt kokonaan, ennen
kuin puhdistat laitteen tai lisaat aineksia.

Varoitukset

®Al4 pura tuotetta, silld se voi aiheuttaa oikosulun tai vaurion. ®Pariston
kayttdika lyhenee kaytdn myota. ®Ald muokkaa, korjaa tai irrota laitetta
ilman ammattilaisen ohjausta. ®Ala kaytd puhdistukseen sydvyttavia tai
haihtuvia nesteitd. ®Ala pudota tai ravista laitetta, silld se voi rikkoa sen
sisaiset piirilevyt tai mekaniikkaa. ®Pida laite poissa pienten lasten
ulottuvilta.

Vastuuvapauslauseke

® Technaxx Deutschland ei missaan tapauksessa ole vastuussa mistaan
suorista, epasuorista rangaistusluonteisista, satunnaisista tai erityisista
valillisista omaisuus- tai henkivaarasta tai virheellisesta sailytyksesta, joka
johtuu tai liittyy heidan tuotteidensa kayttoon tai vaarinkayttoon.

Ominaisuudet

e Kompakti koko: lhanteellinen pieniin keittidihin. Sopii lahes mihin
tahansa laatikkoon tai pieneen pakastimeen.

e Nopea valmistus: Mahdollistaa jaatelon valmistamisen todella
nopeasti, usein alle 30 minuutissa.

e Helppo kaytto: Aloita valmistus vain yhdella painikkeella. Ei
monimutkaisia asetuksia tai ohjelmia.

e Jaahdytysastia: Koneen mukana tulee jaaampairi , joten voit valmistaa
jaateloa nopeammin ilman pitkia odotusaikoja.

e Mukautettava makeus: Mahdollisuus vaihdella sokerin tai
makeutusaineen maaraa halutessasi terveellisempien tai
sokerittomien vaihtoehtojen luomiseksi.

e Helppo puhdistaa: Helposti irrotettavat osat ovat konepesun kestavia
tai helppo puhdistaa kasin.

e Yksittaisannokset: Pienia annoksia tai jopa yksittaisia jaatelopalloja.
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e Luovat ainesosat: Voit lisata omia makujasi, hedelmia tai taytteita
luodaksesi erityisen luovia jaatelovariaatioita.

Tuotteen yleiskatsaus

e

Moottori

Lapinakyva kansi

Samppanjanjaahdytin

Kytkin

Sekoitin
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Kayttoohjeet
Huomautus: Taman tyyppinen laite soveltuu vain jaatelon tai slushien
valmistukseen, eika se sovellu smoothieiden valmistukseen.

1. Pyyhi laitteen pinta ja jaaamparin metallinen sisdaosa
ennen kayttoa kostealla liinalla.
A. Ala missaan nimessa anna moottorin osien kastua
tai upota veteen puhdistuksen aikana. l
B. Ala kayta puhdistuksen aikana mitaan, mika voi — p
vahingoittaa metallista sisakattilaa. — —
2. Aseta jaaampari pystyasentoon pakastimeen ja
pakasta se alle -18 °C:n lampdtilassa vahintaan 12—-16
tuntia, mita pidempaan, sen parempi.
3. Jaahdyta jaatelon ainekset.
A. llman lammitystda : Laita jaatelon ainekset ——
jaakaappiin 1-2 tunniksi ennen valmistusta.
B. Lammitys : Laita jaatelon ainekset jaakaappiin 1-2
tunniksi valmistuksen jalkeen.
4. Jaahdyta jaateld 1-2 tuntia, poista ainekset ja kaada
ne astiaan. Sekoita tai sekoita uudelleen
sauvasekoittimella tai tehosekoittimella noin 5-10
minuuttia. —

5. Kaada sekoitetut ainekset juuri pakastimesta ':*:‘\J
otettuun jagampariin (ainesten maara ei saa ylittaa P

jaaampariin merkittya maksimimerkkia, 200-250 ml).
6. Aseta paayksikon paa pystysuoraan lapinakyvan
kannen paalle ja paina sita lujasti (kiinnita huomiota
LR-suuntaan) ja asenna sitten sekoitin paayksikon
paahan. -
A. Liita sopiva USB-virtajohto laitteen USB-porttiin ja
kytke USB-kaapelin toinen paa USB-virtasovittimeen. &
7. Kohdista koko moottoriyksikkd jaaamparin kanssa.
Sekoittimen alapinta tulee asettaa jaaamparin
keskimmaiseen syvennykseen. Moottoriyksikon ja
jaaamparin napsautustoiminnon on oltava sama.
Kiinnita sitten moottoriyksikk0 vastapaivaan Kkiinnittaaksesi kannen
jaaampariin.

8. Paina virtapainiketta sekoittaaksesi 30 minuuttia tuotannon loppuun
saattamiseksi.
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Tarkeaa! Jaatelbkoneessa ei ole ajastinta tai automaattista
sammutustoimintoa, joten pida silmélla aikaa ja aseta
herétyskello/léhtblaskenta.

Klassisia jaatelon ja slushien resepteja

Ohjeet

Kunkin reseptin maara koskee vain yhta laitteen kayttokertaa (suositeltu
kokonaismaara on noin 200-250 ml).

Lue ohjeet huolellisesti ennen koneen kayttoa.

Resepteissa ei ole sakeuttamisainetta, se tekee jaatelon koostumuksesta
pehmeampaa. Jos haluat kovempaa jaateloa, laita valmis jaatelo
pakastimeen 10—20 minuutiksi ennen syomista.

Vinkkeja

Vinkkejé onnistuneen jaételon valmistukseen 1: Mitd kylmempi jGaémpéari,
sita parempi.

e Kaanna pakastimen lampdtila alimmalle tasolle!!! Aseta se -18 °C - -
22 °C valille. Jaakaapeissa, joissa on mekaaninen paalle/pois-kytkin,
aseta teholtaan suurin jaahdytysteho.

e Ennen pakastamista pese ja pyyhi jaaampari ja varmista, etta
jaaamparin pinta on kuiva.

e Aseta jaaampari pakastimen pakastinlokeroon ylospain ja tasaisesti.
Harvenna pakastimen oven avaamista ja sulkemista riittavan
pakastuksen varmistamiseksi.

e Jaaampari vaatii vahintaan 12—-16 tunnin pakastuksen. Yli 24 tuntia
olisi parempi. Se tulisi laittaa pakastimeen pidemmaksi aikaa, jotta se
on kayttovalmis.

Vinkkejéa onnistuneen jaatelon valmistukseen 2: Kaavan on oltava sopiva.

e Valmistele ainekset tarkasti reseptin ohjeen mukaisesti alaka lisaa
muita ainesosia, kuten vetta, muuten jaatelo ei valttamatta valmistu
onnistuneesti.

e Laita ainekset jaakaappiin (4—8 °C) kahdeksi tunniksi paremman
valmistustuloksen saavuttamiseksi.

e Ainesosien maaran tulee olla 200-250 ml kerrallaan, eika sita saa
ylittaa, muuten jaatelon valmistus ei valttamatta onnistu.
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Jaateloreseptit
Vaniljajaatelo

- | kuumennuksen lopettamisen  jalkeen,

Valmista herkullista, suussa sulavaa
jaateloa nopeasti yksinkertaisilla aineksilla.

Ainesosat:

Raaka Hienosokeri - 25 g
munankeltuainen -

1

Tuore kerma - 150 | Vaniljauute - 2
mi tippaa

Maito - 50 ml

Valmistusmenetelma:

1. Kaada kananmunankeltuainen, hieno
sokeri, tuore kerma ja maito kulhoon ja
sekoita hyvin. Kaada seos sitten
maitokattilaan ja kuumenna miedolla
lammolla, kunnes seos kiehuu (sekoittaen
jatkuvasti). Lisaa vaniljauute

sekoita hyvin ja anna jaahtya kokonaan.
(Noudata tarkasti reseptia, ala lisaa vetta tai
muita nesteita.)

2. Aseta valmistetut raaka-aineet jaakaapin
kylmakammioon 1-2 tunniksi
jaahdytysprosessin nopeuttamiseksi.

3. Noudata ohjeita, kokoa paalaite, ota
jaakaapista erityinen jaaampari ja raaka-
aineet, kaada raaka-aineet heti
jaaampariin, kaynnista laite ja odota, etta
laite sekoittuu 15-20 minuuttia, minka
jalkeen jaatelo on valmista.
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Suklaajaatelo

Rakenne on hieno ja silea

Ainesosat:
Maito - 50 ml Suklaa - 40 g
Raaka Hienosokeri - 25 g

munankeltuainen - 1
Kaakaojauhe -5 g | Tuore kerma - 120
ml

Valmistusmenetelma:

1. Kuumenna murskattua suklaata maidon
kanssa mikrossa 30 sekuntia, kunnes se
sulaa, ja anna jaahtya.

2. Lisaa keltuainen, hieno sokeri ja
kaakaojauhe kermaan ja sekoita hyvin.
Kaada seos maitokattilaan ja kuumenna
miedolla lammolla, kunnes seos kiehuu
(sekoita jatkuvasti tana aikana). Anna
jaahtya kokonaan kuumennuksen jalkeen.
(Noudata tarkasti reseptia, ala lisaa vetta tai
muita nesteita.)

3. Aseta ylla valmistetut raaka-aineet
jaakaapin kylmakammioon 1-2 tunniksi
jaahdytysprosessin nopeuttamiseksi.

4. Noudata ohjeita, kokoa paalaite, ota
jaakaapista erityinen jaaampari ja raaka-
aineet, kaada raaka-aineet heti jaaampairiin,
kaynnista laite ja odota, etta laite sekoittuu
15—20 minuuttia, minka jalkeen jaateldo on
valmista.
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S mansikkajogurttijaateloa

Tee kaikkien suosikki mansikkajaatelo
kotona.

Ainesosat:
Munajauhe - 12 g Hienosokeri - 25 g
Mansikat - 30 g Maito — 135 ml
Sokeriton jogurtti - 45 g

Valmistusmenetelma:

1. Leikkaa mansikat paloiksi ja laita ne
tehosekoittimeen kananmunajauheen,
hienon sokerin, jogurtin ja maidon kanssa ja
sekoita hyvin. (Vetta ei tarvita.)

2. Raaka-aineet on suositeltavaa laittaa
jaakaapin kylmakammioon noin tunniksi
jaatelonvalmistuksen onnistumisprosentin
parantamiseksi.

3. Noudata ohjeita, kokoa paalaite, ota
jaakaapista erityinen jaaampari, kaada heti
raaka-aineet jaaampariin, kaynnista laite ja
odota, etta laite toimii 15-20 minuuttia,
minka jalkeen jaateld on valmista.
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M ango -jaatelo
| Mangon maku on taydellisesti vangittu.
Ainesosat:

Mango - 100 g Hienosokeri - 25 g
Tuore kerma - 100 | Maito — 25 ml

ml

Valmistusmenetelma:

1. Leikkaa mango paloiksi ja laita ne
tehosekoittimeen yhdessa hienon sokerin,
maidon ja tuorekerman kanssa ja sekoita
hyvin. (Vetta ei tarvita.)

2. Jaatelonvalmistuksen onnistumisasteen
parantamiseksi on suositeltavaa laittaa
raaka-aineet jaakaapin kylmaosastoon noin
tunniksi.

3. Noudata ohjeita, kokoa paalaite, ota
jaakaapista erityinen jaaampari, kaada
ainekset heti jaaampariin, kaynnista laite ja
odota, etta jaatelokone sekoittaa 15-20
minuuttia, minka jalkeen jaateldo on
valmista.
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Mustikkajogurttijaatelo

Kevyt happamuus antaa jaateldlle
hedelmaisen, kesaisen maun.

Ainesosat:

Keitetty Hienosokeri - 25

kananmunankeltuainen | g

-1

Mustikat - 30 g Tuore kerma -
135 ml

Sokeriton jogurtti - 45 g

Valmistusmenetelma:

1. Laita mustikat, kananmunajauhe, hieno
sokeri, jogurtti ja kerma tehosekoittimeen ja
sekoita hyvin. (Vetta ei tarvita.)

2. Sekoitettuja raaka-aineita on
suositeltavaa laittaa jaakaapin
kylmakammioon noin tunniksi

jaatelonvalmistuksen onnistumisprosentin
parantamiseksi.

3. Noudata ohjeita, kokoa paalaite, ota
jaakaapista erityinen jaaampari, kaada heti
raaka-aineet jaaampariin, kaynnista laite ja
odota, etta laite toimii 15-20 minuuttia,
minka jalkeen jaateld on valmista.
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Taro -jaatelo

| | tarkasti, ala lisaa vetta tai muita nesteita).

Makea jalkimaku

Ainesosat:
Raaka Hienosokeri - 25 g
munankeltuainen - 1
Maito - 40 ml Tuore kerma - 120
ml
Taro-30¢

Valmistusmenetelma:

1. Leikkaa taro paloiksi, hoyryta ne ja lisaa
maito soseeksi.

2. Lisaa keltuainen ja hieno sokeri kermaan
ja sekoita hyvin. Kaada seos maitokattilaan
ja kuumenna miedolla lammalla, kunnes se
kiehuu (sekoita jatkuvasti tana aikana).
Anna jaahtya kokonaan (noudata reseptia

3. Aseta ylla valmistetut raaka-aineet
jaakaapin kylmakammioon 1-2 tunniksi
jaahdytysprosessin nopeuttamiseksi.

4. Noudata ohjeita, kokoa paalaite, ota
jaakaapista erityinen jaaampari ja raaka-
aineet, kaada raaka-aineet heti jaaampairiin,
kaynnista laite ja odota, etta laite sekoittuu
15—-20 minuuttia, minka jalkeen jaatelo on
valmista.
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Suklaa -keksijaatelo

Rapeaa, suussa sulavaa
suklaakeksijaateloa.
Ainesosat:

Maito - 50 ml Suklaa -40 g

Raaka Hienosokeri - 25 g

munankeltuainen - 1
Tuore kerma - 120 | Kaakaojauhe -5 g
ml
Suklaakeksit - 3 kpl kevyesti murskattuina
(119)

Valmistusmenetelma:

1. Kuumenna murskattua suklaata maidon
kanssa mikrossa 30 sekuntia, kunnes se
sulaa, ja anna jaahtya.

2. Lisaa Kkeltuainen, hieno sokeri ja
kaakaojauhe kermaan ja sekoita hyvin.
Kaada seos maitokattilaan ja kuumenna
miedolla lammoalla, kunnes seos kiehuu
(sekoita jatkuvasti tana aikana). Anna
jaahtya kokonaan kuumennuksen jalkeen.
(Noudata tarkasti reseptia, ala lisaa vetta tai
muita nesteita.)

3. Aseta ylla valmistetut raaka-aineet
jaakaapin kylmakammioon 1-2 tunniksi
jaahdytysprosessin nopeuttamiseksi.

4. Noudata ohjeita, kokoa paalaite, ota
jaakaapista erityinen jaaampari ja raaka-
aineet. Kaada valittomasti ylla mainitut
raaka-aineet jaaampariin. Kaynnista laite ja
odota, etta laite sekoittaa 15-20 minuuttia.
5. Avaa paakone ja ripottele paalle
murskattuja suklaakekseja, niin jaatelo on
valmista nautittavaksi.

13
Malli: LX-059, Tuotenro 5314, 02/2025



Hiekkaiset reseptit
Kolajaatelo

Yksinkertaisin kokemus viilennyksesta ja
hauskanpidosta

Ainesosat:

Sokeroitu kola - 250 ml|
Valmistusmenetelma:

Noudata ohjeita, kokoa paalaite, ota
jaakaapista erityinen jaaampari ja kaada
heti cola jaaampariin, kaynnista laite ja
odota, etta laite sekoittaa 10-20 minuuttia,
minka jalkeen colaslushyyte on valmis.

Vesimeloni loskainen

Vesimelonin maku palautuu taydellisesti.
Ainesosat:

Vesimeloni - 250 g

Valmistusmenetelma:

1. Kuori vesimeloni, leikkaa se pieniksi
paloiksi ja purista siita mehu
mehupuristimella (vetta ei tarvita)

2. Noudata ohjeita, kokoa paalaite, ota
jaakaapista erityinen jaaampari, kaada
ainekset heti jagampariin, kaynnista laite ja
odota, etta laite sekoittuu 10—15 minuuttia,
minka jalkeen vesimelonisose on valmista.
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Rehevaa cantaloupe-melonia maidon kera

,\\‘QX\\

\

Tee perinteinen  slushilainen  juoma
cantaloupe-mehusta maidon kanssa
yksinkertaisilla aineksilla

Ainesosat:

Cantaloupe-massa | Maito - 50 ml

-200g

Valmistusmenetelma:

1. Kuori cantaloupe-meloni, leikkaa se

pieniksi paloiksi ja laita se mehupuristimeen
maidon kanssa mehun valmistamiseksi.

2. Noudata ohjeita, kokoa paalaite, ota
jaakaapin  pakastinosastosta  erityinen
jaaampari, kaada ainekset heti jaaampairiin,
kaynnista laite ja odota, etta laite sekoittaa
10-15 minuuttia, minka jalkeen pehmea
cantaloupe-maitojuoma on valmis.

Puhdistus

Huomautus: Jos jaateldo on pehmeaa, laita jaaampari pakastimeen 15
minuutiksi. Jos se on kovaa, odota hetki noin 20 °C:n huoneenlammaossa.

Kayton jalkeen puhdista

moottorin  ulkopuoliset osat neutraalilla

pesuaineella, pyyhi pintavesipisarat pois ja pyyhi paayksikon tahrat liinalla.
Huomautus: Ald anna moottoriosan joutua kosketuksiin veden kanssa
alaka upota sita veteen puhdistuksen aikana. Ald kdytad puhdistuksen
aikana mitaan, mika voi vahingoittaa metallista sisakattilaa.

Usein kysytyt kysymykset

Kysymys 1: Moottori ei pyori
A1.1: Tarkista, onko virtajohdon pistoke tyonnetty pistorasiaan.
A1.2 : Tarkista, onko sahkokatkos.

Kysymys 2: Sekoitin ei pyori
A2.1: Tarkista, onko se jaatynyt.
A2.2: Tarkista, onko moottori ja sekoitin kytketty oikein.

Tekniset tiedot

Kapasiteetti

330 ml

Virtalahde

USB-C 5V /2A
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Virrankulutus 8W

Materiaali Elintarvikelaatuinen PCTG + ABS

Paino ja mitat 1kg/(P)16 x (L) 16 x (K) 26 cm

1 x Jaatelokone (1 x Sekoituskone, 1 X
Pakkauksen sisalto Pakastinrasia, 1 x Sekoitusosa), 1 x USB-
kaapeli, 1 x Kayttoohje

Tukea

Teknisen tuen palvelunumero: 01805 012643 (14 senttia/minuutti Saksan
lankaverkosta ja 42 senttid/minuutti matkapuhelinverkosta). Maksuton
sahkoposti: support@technaxx.de

Tukipuhelin on avoinna maanantaista perjantaihin klo 9.00-13.00 ja 14.00—
17.00.

Poikkeamien  ja onnettomuuksien sattuessa ota yhteytta:
gpsr@technaxx.de

Vaatimustenmukaisuusvakuutus
Technaxx Deutschland GmbH & Co. KG vakuuttaa taten, etta
c € radiolaite tyyppi LX-059 Prod. 1D.:5314 on direktiivin 2014/30/EU
mukainen. EU-vaatimustenmukaisuusvakuutuksen koko teksti
on saatavilla seuraavasta internetosoitteesta:
www.technaxx.de/reseller

Havittaminen

. Pakkauksen havittaminen. Lajittele pakkausmateriaalit tyypin

' ‘ mukaan havitettaessa.
aw

Havita pahvi ja kartonki paperinkeraykseen. Foliot tulee toimittaa
kierratysmateriaalien keraykseen.

Vanhojen laitteiden havittaminen (Koskee Euroopan unionia ja
E muita Euroopan maita, joissa on erillinen kerays (kierratettavien

materiaalien kerays) Vanhoja laitteita ei saa havittaa
talousjatteen mukana! Jokaisen kuluttajan on lain mukaan

B havitettava vanhat, kayttokelvottomat laitteet erikseen
talousjatteesta, esimerkiksi kunnan tai alueen kerayspisteessa.
Nain varmistetaan, etta vanhat Ilaitteet kierratetaan
asianmukaisesti ja etta valtetddn ymparistolle aiheutuvat
kielteiset vaikutukset. Tasta syysta sahkolaitteet on merkitty
tassa nakyvalla symbolilla.
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Valmistettu Kiinassa

Jakelija:
Technaxx Deutschland GmbH & Co. KG
Konrad-Zuse-Ring 16-18,
61137 Schoneck , Saksa

Minijaatelokone LX-059

17
Malli: LX-059, Tuotenro 5314, 02/2025



